
C A N T I N A  M A R I L I N A  1 2 / 2 3 / 4 5 
Terre Siciliane Fedelie Rosato NV (Sicily)

L I V I O  S A S S E T T I   1 5 / 2 9 / 5 7 
Pertimali Prosecco Brut NV (Veneto)

 
S C A R P E T TA , F R I CO  RO S ATO  1 0 / 1 9 / 3 7 
Sangiovese/Cabernet Sauvignon/Merlot 2017 (Tuscany)

L A  S P I N E T TA , RO S E  D I  C A S A N OVA  1 3 / 2 5 / 4 9 
Sangiovese/Prugnolo Gentile 2017 (Tuscany) 

G R AC I  1 5 / 2 9 / 5 7 
Etna Rosato, Nerello Mascalese 2017 (Sicily)

 
G OT H A M  P ROJ E C T  1 0 / 1 9 / 3 7 
Gazerra, Pinto Grigio 2017 (Trentino)

POJ E R  E  S A N D R I  1 4 / 2 7 / 5 3 
Palai, Müller-Thurgau 2016 (Trentino)

B E L L U S  1 5 / 2 9 / 5 7 
Caldera, Falanghina 2016 (Campania)

B E N A N T I   1 7 / 3 3 / 6 5 
Etna Bianco, Carricante 2016 (Sicily)

RY M E  C E L L A R S   1 5 / 2 9 / 5 7 
Hers, Vermentino 2017 (Carneros)

G I O R DA N O  LO M B A R D O  1 0 / 1 9 / 3 7 
Vigne di San Martino, Gavi di Gavi 2016 (Piedmont)

M A S S I C A N   – / – / 9 0 
Gemina Pinot Grigio/Greco di Tufo 2016 (Napa Valley)

P R A   1 2 / 2 3 / 4 5 
Otto Soave, Garganega/Trebbiano 2016 (Veneto)

B R U N O  RO CC A   2 0 / 3 9 / 7 7 
Langhe Cadet, Chardonnay 2015 (Piedmont)

B O RG O  D E L T I G L I O, M I L L E U V E   1 2 / 2 3 / 4 5 
Chardonnay/Friulano/Sauvignon 2015 (Friuli)

VA L L E  D E L L’AC AT E   1 3 / 2 5 / 4 9 
Zagra, Grillo 2017 (Sicily) 

L E  V I G N E  D I  Z A M Ó ,  C O L L I  O R I E N T A L I   1 8 / 3 5 / 6 9 
Pinot Grigio 2016 (Friuli) 

T A M I ,  T E R R E  S I C I L I A N E   1 3 / 2 5 / 4 9 
Frappato 2016 (Sicily)

M O N T E F R E S C O   1 0 / 1 9 / 7 4 
Montepulciano d’Abruzzo 2016 1.5l (Abruzzo)

A R I A N N A  O C C H I P I N T I   – / – / 1 1 0 
Siccango, Nero D’Avola 2016 (Sicily)

P I E R O  R I C C A R D I  L O R E L L A  R E A L E   1 6 / 3 1 / 6 1 
Collepazzo, Cesanese 2015 (Lazio)

C A L A B R E T T A  S I C I L I A  V I G N A  V E C C H I E   1 9 / 3 7 / 7 3 
Nerello Mascalese 2007 (Sicily)

F A T T O R I A  M O N D O  A N T I C A ,  M A R A  1 3 / 2 5 / 4 9 
Barbera 2016 (Piedmont)

L A  C O L O M B I N A   1 3 / 2 5 / 4 9 
R o s s o  d i  M o n t a l c i n o ,  Sangiovese 2015 (Tuscany)

A N T O N I O  VA L L A N A ,  C A M P I I  R A U D I   1 4 / 2 7 / 5 2 
Nebbiolo VdT 2007 (Piedmont)

T R A T T U R I ,  S A L E N T O    1 0 / 1 9 / 3 7 
Primitivo 2016 (Puglia)

A U R E L I O  S E T T I M O   – / – / 1 0 5 
Barolo, Nebbiolo 2012 (Piedmont)

C A S A L O S T E   2 0 / 3 9 / 7 7 
Chianti Classico Riserva, Sangiovese 2011 (Tuscany)

C O L P E T R O N E   1 6 / 3 1 / 6 1 
Sagrantino di Montefalco, Sagrantino 2011 (Umbria) 
 
 
 
 
N E G RO N I  S L U S H  $ 1 1 
Gin, Campari, Vermouth, Orange 
 
 

A P E RO L ( O N  TA P )   $ 1 1 
Aperol, Prosecco

RO S É   $ 1 1 
Cocchi Rosa, Rose, Strawberry, Sparkling Rosé

G R E E N  M A R K E T   $ 1 1 
Tequila, Cucumber, Vermouth, Elderflower, Celery

O RC H A R D  S A N G R I A   $ 1 2 
Fortified Wine, Jamaican Rum, Peach, Apricot,  
Vanilla, Prosecco

L E M O N   $ 1 1 
Vodka, Cocchi Americano, Limoncello, Bergamot

P U R P L E   $ 1 1 
BIson Grass Vodka, Lavender, Blackberry Shrub, Lemon

D E R B Y  C U P   $ 1 1 
Bourbon, Pimms, Grapefruit , Chamomile

B I R R A  M O R E T T I  L A G E R   $ 6

OT H E R  H A L F  A I N T  N OT H I N G  N I C E   I PA   $ 1 4

S P R I N G DA L E  P E A R LY  W I T  ( 1 6 OZ )   $ 1 2

Z E RO  G R AV I T Y  L I T T L E  WO L F  PA L E  A L E   $ 8

T H R E E S  B R E W I N G  V L I E T  P I L S N E R  ( 1 6 OZ )   $ 8

G R A F T  FA R M  F LO R  C I D E R   $ 8

B A R R I E R  R I P R A P  PO RT E R  ( 1 6 OZ )   $ 1 2

VO N  T R A P P  KO L S C H   $ 8

LO S T  N AT I O N  G O S E  ( 1 6 OZ )   $ 1 0

 
 
A R A N C I ATA   $ 4 

C H I N OTO   $ 4

G I N G E R  B E E R  $ 4

L I M O N ATA   $ 4

L E M O N CO CCO   $ 5

M E X I C A N  CO K E   $ 4



B O C C E  B R E A D  $ 1 2
Whipped Ricotta and Extra Virgin Olive Oil 

M A R K E T  G R E E N S  $ 1 4
Caper Vinaigrette, Red Onion, Toasted Marcona Almonds 

C U C U M B E R  S A L A D  $ 1 4
Horseradish, White Balsamic Vinegar, Pistachios 

S N A P  P E A  C A E S A R  $ 1 5
Parmigiano, Mint, Black Pepper 

S E A  B R E A M  C R U D O  $ 1 6
Fennel, Pine Nuts, Tarragon

D I V E R  S C A L L O P  C R U D O  $ 1 9
Cherries, Almonds, Lime

F R I T T O  M I S T O  $ 1 8
Calamari,  Shrimp, Porgy, Garlic Aioli

F R E S H  P A P P A R D E L L E  $ 1 9
Market Pesto, Pistachio, Parmigiano

T A G L I O L I N I  $ 2 0

Blue Crab, Lemon, Parsley 

R I G A T O N I  $ 2 1
Roasted Pork, Calabrian Chile, Saffron

C H E E S E  $ 1 6
Tomato, Oregano, Fresh Mozzarella, Pecorino, Parmigiano

T H E  F A R M  $ 1 9
Fresh Mozzarella, Chilis,  Green Garlic,  Market Greens, Fresh Herbs

M U S H R O O M  $ 1 7
Fresh Mozzarella, Roasted Mushroom, Bayley Hazen Blue, Fried Garlic

P E P P E R O N I   $ 1 8
Pepperoni, Tomato, Aged Mozzarella, Pecorino, Oregano, Pickled Chilis

S A U S A G E  $ 1 8
Tomato, Roasted Peppers, House Pork Sausage, Mozzarella, Pecorino

S C A M P I  $ 2 0
Shrimp, White Wine, Heirloom Tomatoes, Garlic

B O C C E  I S  A  C A S H L E S S  R E S T A U R A N T . 
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness.


	Bocce Final Opening Drink Menu
	Bocce Final Opening Menu

