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~~
~~
~~

~~
~~

~~
~~~~

T H E

S A N D W I C H

roast beef, italian peppers,

provolone, arugula

14

T R A D I T I O N A L
~~~~~

spaghetti pomodoro parmigiano-reggiano ~ 14
spaghetti clams casino ~ 19

linguini 8 cloves of garlic, breadcrumbs ~ 14
bucatini lamb amatriciana ~ 18

calamarata octopus, gaeta olive, wild oregano ~ 19
rigatoni eggplant, ricotta salata, basil ~ 16

tagliolini al pesto pignoli ~ 15

~ our pasta is made with 100% non-GMO flours ~

S E A S O N A L
~~~~~

spinach cavatelli veal bianco, piave cheese ~ 17
ricotta ravioli asparagus, spinach, lemon ~ 16

penne summer squash, spring onions, mint, smoked ricotta ~ 15
orecchiette sausage, broccoli rabe, chickpea ~ 16

pappardelle spring mushroom, marsala ~ 19
fiore di carciofi smoked bacon, pecorino ~ 19

~ these pastas can be prepared gluten-free ~

P I C C O L I N I

~~~~~
bruschetta del giorno ~ MP

sweet pea & farro salad ~ 8

asparagus egg, guanciale ~ 10

seafood antipasto fregola, chili ~ 12

A N T I P A S T I

~~~~~
sal’s antipasti salad ~ 10

brooklyn arugula grana, lemon ~ 11

watercress salad orange, fennel ~ 9

mozzarella radicchio, peppers ~ 14

mussels calabrese 'nduja, soave wine ~ 12

san daniele prosciutto with figs ~ 19

stu�ed meatballs in sugo ~ 12

F O R M A G G I

~~~~~
sheep’s milk ricotta sardinia

burnet piemonte

pecorino sardo lazio

taleggio lombardia

gorgonzola dolce lombardia

three-piece ~ 15     five-piece ~ 20

~~
~~

~~
~~

~~~~~~
W E D N E S D A Y

sausage boss™
pepperonata

19

~~~~~~
T H U R S D A Y

lamb chops
caponata

29

~~~~~~
F R I D A Y

zuppa di pesce
crostino

25

~~~~~~
S A T U R D A Y

hangar steak
salsa verde

24

~~~~~~
S U N D A Y

chicken
cacciatore or 

francese
22

~~~~~~
T U E S D A Y

grilled branzino
olive mufaletta 

24

~~~~~~
M O N D A Y

veal tails
polenta

24



V I N I  I N  B I C C H I E R E

S P U M A N T E  ~  S P A R K L I N G

9000  Drusian PROSECCO Brut, Veneto ~ 11/45

9005 Lini LAMBRUSCO ROSATO ‘Corregio,’ E-Romagna ~ 14/55

9010 LAMBRUSCO SECCO ‘Reggiano,’ E-Romagna  ~ 10/40

R O S AT O  ~  R O S E
9050  2013 Muri-Gries LAGREIN, Alto Adige ~ 12/45

B I A N C O  ~  W H I T E S

9100  2013 Casale Marchese FRASCATI, Lazio ~ 11/40

9105  2012 Fontezoppa VERDICCHIO, Marches ~ 11/45

9110  2012 Pilandro LUGANA 'Terecrea,’ Lombardy ~ 10/40

9115  2012 Adolfo Spada GRECO, Campania ~ 11/40

9120  2012 Ronchi di Cialla RIBOLLA GIALLA, Friuli ~ 13/55

9125  2012 Terradora FALANGHINA, Campania ~ 11/45

R O S S O  ~  R E D S

9200  2012 Casale Ioria CESANESE DEL PIGLIO, Lazio ~ 12/45

9205  2011 Passopisciaro 'SCINNIRI' Sicily ~ 14/50

9210  2011 Antoniolo NEBBIOLO ‘Juvenia,’ Piedmont ~ 14/55

9215  2012  Zerbina SANGIOVESE, 'Ceregio,’ E-Romagna ~ 11/40

9220  2011 La Ghersa CROATINA, Piedmont ~ 12/45

9225  2012 Astroni LACRIMA CRISTI del Vesuvio, Campania ~ 13/50

D R A F T  B E E R

Full Sale LAGER, Oregon ~ 6

Greenport IPA, New York ~ 6

Allagash SAISON, Maine ~ 6

S B A G L I A T O
cocchi americano rosato,

aperol, prosecco

F O L L O W  T H E  S U N
vodka, cocchi americano,

lemon, pickett’s ginger beer syrup

S P L E N D I D O
soave, mezcal,

lemon, rosemary syrup

B R O G L I O
rye, braulio amaro,

lemon, simple syrup, mint

R O S I T A
blanco tequila, campari,

sweet & dry vermouth, angostura

V I N I  I N  B O T T I G L I A

B I A N C O  ~  W H I T E S
3115  2013 Vietti ARNEIS, Piedmont ~ 40

3180  2011 Lonardo GRECOMUSC, Campania ~ 40
3105  2012 Scarpetta PINOT GRIGIO, Friuli ~ 45

3190  2012 Ciro Picariello Irpinia FIANO, Campania ~ 45
3075  2013 Terenzuola VERMENTINO ‘Corsano’, Tuscany ~ 50

3050  2012 Gorleri VERMENTINO ‘Vigna Sori’, Liguria ~ 50
3145  2012 Orsolani ERBALUCE di Caluso 'Rustia', Piedmont ~ 50

3195  2013 Contra Soarda VESPAIOLO, Veneto ~ 50
3200  ‘13 MORGEX ET LA SALLE ‘Vini Estremi‘, Valle D'Aosta ~ 50

3150  2012 Cantina Olivella 'KATA' Monte Somma, Campania ~ 50
3126  2011 Gorleri PIGATO, ‘Cycnus’, Liguria ~ 55

3175  2012 Manni Nossing GRUNER VELTLINER, Alto Adige ~ 55
3120 2012 Pietracupa FIANO DI AVELLINO, Campania ~ 55

3165  2011 Luigi Ma�ni FIANO ‘Kratos’, Campania ~ 55
3110  2012 Alois PALLAGRELLO 'Caiati', Campania ~ 55
3160  2012 Caggiano GRECO DI TUFO, Campania ~ 60

3065  2012 Clelia Romano FIANO DI AVELLINO, Campania ~ 60
3125  2011 Contra Soarda VESPAIOLO 'Vignasilan,’ Veneto ~ 65

3210  2012 Princic FRIULANO, Friuli ~ 65
3165  2012 Pacherhof RIESLING, Alto Adige ~ 65

3155  2012 Marisa Cuomo FURORE, Campania ~ 65
3215  2010 Toros PINOT GRIGIO, Friuli ~ 70
3100  2012 Vajra RIESLING, Piedmont ~ 75

3140  2011 Ronchi di Cialla , ‘CIALLABIANCO’, Friuli ~ 80
3205  2011 Zenato LUGANA, Veneto ~ 80

3135  2011 Marisa Cuomo ‘FIORDUVA,’ Campania ~ 110

R O S AT O  ~  R O S E
3055  2013 Castello di Ama SANGIOVESE, Tuscany ~ 45

3220  2013 Ma�ni AGLIANICO ‘Denazzano,’ Campania ~ 45

V I N I  I N  B O T T I G L I A

R O S S O  ~  R E D S
5030  2011 Alois AGLIANICO 'Campole', Campania ~ 40

5160 2011 F. Boschis BARBERA, Piedmont ~ 40
5095 2013 Vall dell’ Acate FRAPPATO, Sicily ~ 40

5180 2013 Pechenino DOLCETTO ‘San Luigi’, Piedmont ~ 45
5005 2012 Montalbera RUCHE 'Tradizione,' Piedmont ~ 50

5150 2012 Produttori Barbaresco NEBBIOLO, Piedmont ~ 50
5145 2011 Cavalotto FREISA, Piedmont ~ 50

5080 2012 Malojer-Gummerhof LAGREIN ‘Gries’, Alto Adige ~ 55
5040 ‘11 Olivella LACRIMANERO DEL VESUVIO, Campania ~ 55

5135 2012 Triolet GAMAY, Valle D'Aosta ~ 55
5110 2011 Felsina CHIANTI CLASSICO, Tuscany ~ 55

5120 2012 Manenti CERASUOLO DI VITTORIA, Sicily ~ 55
5085 2012 Crivelli BARBERA D'ASTI, Piedmont ~ 55

5155 ‘11 Pechenino DOLCETTO DOGLIANI ‘siri jermu’, Pied. ~ 55
5075 ‘10 Bussola VALPOLICELLA RIPASSO,  ’Ca Laito’ Ven. ~ 60

5030 2010 Luigi Ma�ni KLEOS, Campania ~ 60
5045 2010 Marisa Cuomo FURORE, Campania ~ 60

5010 ‘09 Fontezoppa LACRIMA NERA ‘Dirosadiviola,’ Marches ~ 65
5125 2011 Corregio NEBBIOLO ‘Val De Preti’, Piedmont ~ 65

5055 2011 Vietti NEBBIOLO ‘Perbacco’ Piedmont ~ 65
5070 ‘10 Mancinelli LACRIMA DI MORRO D’ALBA, Marches ~ 65

5015  C. Ioria CESANESE DEL PIGLIO ‘Tenuta Loria,’ Lazio ~ 70
5050 B.Mascarello DOLCETTO D'ALBA, Piedmont ~ 70

5020 2011 Girolamo Russo ETNA ROSSO ‘a Rina’, Sicily ~ 70
5000 2010 Castello Verduno BARBARESCO, Piedmont ~ 70
5060 2011 Porte Vertine CHIANTI CLASSICO, Tuscany ~ 70

5130 2004 Molletieri TAURASI ‘Cinque Querce’ Campania ~ 85
5140 2010 Gottardi PINOT NERO, Alto Adige ~ 90

5145 2008 Antoniolo GATTINARA ’Castelle’ Piedmont ~ 95
5065 2004 Cantalupo GHEMME, Piedmont ~ 95

5130 2004 Perillo TAURASI RISERVA, Campania ~ 105

C O C K T A I L S ~ 12
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