
Pour commencer

radish, sesame salt 5
rillette de porc, cornichons   5
fried panisse    4
potatoes in duck fat, béarnaise    6
moules marinières our way    9

petits plats

soupe de carrottes, reinettes apples, orange peel    9
fois gras, winter radish, baby beets 15
poireau vinaigrette, mimosa, fried capers 10
cauliflower salad, pomegranate, coriander, curry vinaigrette 12
confit charlotte potatoes stuffed with snails   13
raviole ricotta, butternut squash, sage, hazelnut      13/18

P L A T S

hanger steak à la plancha, sautéed potatoes in duck fat
béarnaise   26
braised pork shoulder au lait, roasted fennel, chestnut   22
fish of the day, plantain mp
chicken for two, roasted squash, spinach a la crème 35

Douceurs

market cheese & quince confiture    9

“chardon”, chocolate cake, crème fraiche    10
fresh pineapple, ginger, lime syrup   9
clafoutis, sesasonal fruit, almonds 9

*consuming raw or undercooked meets, poultry, seafood, shellfish, or any eggs may increase
your risk of food born illness, especially if you have a medical condition.
**please alert your server to any allergies.



WINES                                                                                                                   

Sparkling 

chardonnay chenin chateau de gaudrelle, crémant de loire 40
chardonnay  charles lafitte, brute 9 40

white

melon de Bourgogne chateau de la mouinière, muscadet ’13 8 32
sauvignon chardonnay  domaine philippe tessier, cheverny ‘13 48
colombar sauvignon les deux terriors, côtes de gascogne ’14 10 39
viognier domaine grande bellane, côte du rhône ’14 42
chardonnay marsannay domaine philippe collotte, côte de nuit ’13 68

sweet

Muscat domaine de durban, beaume de venise

rosé

gamay domaine chardon, touraine ’14 9 36

red

cabernet sauvignon merlot château de marsan, côte de bordeaux ’09 8 32
merlot cabernet franc les piliérs de la maison blanche,

montagnes saint émilion ‘09   62

cabernet franc domaine de lalande, bourgueil ‘12
pinot noir domaine de grisy, bourgogne ’13 11 44
syrah Grenache domaine alary, côte du rhône ’10 10 39

grenache cinsault domaine jean baptiste sénat,
minervois ’12 49



La Esmerelda                                                                                                                                10

sparkling wine • cassis/thyme tincture • lime juice • orange bitters

Simone de Beauvoir                                                                                                                    9

byrrh • dolin dry • orange bitters • tonic

Madame Bovary                                                                                                                              12

broker’s gin • suze • dolin dry • lavender bitters • pastis rinse

Jeanne Hachette                                                                                                                         11

rittenhouse rye • benedictine • cinnamon tincture • peychaud bitters

Cosette                                                                                                                                           10

mezcal • pineau de charentes • lime • white tea tincture • celery bitters

Passionate Tart                                                                                                                         12

tito’s Vodka • passionfruit • lemon • peychaud bitters
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