
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  CRUSH	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

Soup,	
  Salad	
  &	
  Vegetables	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Kale	
  Salad,	
  fried	
  artichokes,	
  ricotta	
  salata,	
  warm	
  mushroom	
  vinaigrette	
  	
  10	
  	
  	
  
Mix	
  Greens,	
  prosciutto,	
  figs,	
  pine	
  nuts,	
  cider	
  vinaigrette	
  	
  11	
  	
  
Arugula	
  Salad,	
  shaved	
  fennel,	
  radish,	
  lemon,	
  crouton	
  	
  9	
  
Amy’s	
  Caesar,	
  classic	
  dressing,	
  fried	
  anchovy	
  	
  11	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Roasted	
  Cauliflower,	
  garlic,	
  chili,	
  mint	
  	
  10	
  	
  	
  	
  
Salt	
  &	
  Pepper	
  Frites,	
  garlic	
  aioli,	
  romesco	
  dipping	
  sauce	
  	
  9	
  
Cabbage	
  &	
  Italian	
  Sausage	
  Soup,	
  fresh	
  sage	
  	
  9	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  
	
  
900F	
  Wood	
  Fire	
  Pizza	
  
Margarita,	
  marinara,	
  micro	
  mozzarella,	
  basil	
  	
  14	
  	
  	
  
Nana	
  D’s	
  Meatballs,	
  oven	
  roasted	
  tomato,	
  pecorino	
  	
  15	
  	
  	
  
Grilled	
  Chicken,	
  roasted	
  garlic,	
  arugula,	
  chili	
  oil	
  	
  16	
  	
  	
  
Italian	
  Sausage,	
  pepperoncini,	
  roasted	
  red	
  peppers	
  	
  15	
  	
  	
  
Curry	
  Shrimp,	
  asparagus,	
  coconut	
  cream	
  	
  17	
  	
  	
  
Date	
  &	
  Artichoke,	
  jalapenos,	
  caramelized	
  onions	
  	
  15	
  	
  	
  
Wild	
  Mushrooms,	
  alfredo,	
  fontina,	
  chives	
  	
  16	
  	
  	
  
	
  
Small	
  Plates	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Sea	
  Scallop,	
  sunny-­‐side	
  quail	
  egg,	
  chorizo,	
  chipotle	
  hollandaise	
  	
  18	
  	
  	
  
Octopus	
  Ceviche,	
  grapefruit,	
  pickled	
  jalapenos	
  	
  16	
  	
  	
  	
  
Hamachi,	
  cucumber,	
  yuzu	
  vinaigrette,	
  chili	
  threads	
  	
  15	
  	
  
Tuna	
  2	
  Ways,	
  tartar	
  ponzu,	
  seared,	
  avocado	
  coconut	
  milk	
  	
  16	
  	
  
Ricotta	
  Gnocchi,	
  braised	
  short-­‐rib,	
  pea	
  puree	
  	
  16	
  	
  	
  	
  
Cavatelli	
  Pasta,	
  broccolini,	
  fennel,	
  roasted	
  garlic	
  	
  15	
  	
  	
  
Veal	
  Bolognese,	
  creamy	
  polenta,	
  red	
  wine	
  	
  16	
  	
  	
  
Littleneck	
  Clams,	
  chili	
  coconut	
  broth	
  	
  16	
  	
  	
  	
  
Shrimp	
  Risotto,	
  arugula,	
  tomato	
  fondue	
  	
  16	
  	
  	
  	
  
Angus	
  Mini	
  Burgers,	
  balsamic	
  onion,	
  fried	
  quail	
  egg	
  	
  15	
  	
  	
  
Meats	
  &	
  Cheeses,	
  purple	
  mustard,	
  caper	
  berries	
  	
  18	
  	
  
	
  
Plates	
  
Lamb	
  Sirloin,	
  celery	
  root	
  puree,	
  bacon	
  brussels	
  sprouts	
  	
  38	
  	
  	
  
9oz	
  Filet,	
  buttered	
  spinach,	
  bordelaise	
  sauce	
  	
  39	
  	
  	
  
Sliced	
  Sirloin	
  Steak,	
  crushed	
  cream	
  fingerlings,	
  chimichurri	
  vinaigrette	
  	
  44	
  	
  
California	
  Sea	
  Bass,	
  braised	
  kale,	
  tomato	
  chutney	
  	
  34	
  	
  	
  	
  
Grilled	
  Salmon,	
  oyster	
  mushroom,	
  carrot	
  miso	
  broth	
  	
  28	
  	
  	
  	
  
Half	
  Roasted	
  Chicken,	
  broccolini,	
  chicken	
  jus	
  	
  26	
  	
  	
  	
  
32oz	
  Braised	
  Short-­‐Rib,	
  pepper	
  crust	
  	
  52	
  	
  	
  
	
  
28oz	
  Tomahawk	
  Ribeye	
  Steak,	
  smoked	
  hawaiian	
  sea	
  salt	
  65	
  	
  	
  
	
  
Happy	
  Endings	
  
Nutella	
  Caramel	
  Ice	
  Cream	
  Sandwich	
  	
  9	
  
Chocolate	
  &	
  Raspberry	
  Terrine	
  	
  9	
  
Fresh	
  Berry	
  Crepe,	
  balsamic	
  ice	
  cream	
  	
  9	
  
	
  
	
  
18% gratuity will be added to Parties of 7 or more 

Executive Chef Wil l iam DeMarco 
*Consumption of raw and undercooked MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLSTOCK, or EGGS may increase your risk of food-
borne illnesses. 


