
	
  	
  
	
  	
  

 
GARLIC SOUP, EGG, SOURDOUGH CROUTON, WILD GREENS 

9 
 

TOMATO SALAD, BURRATA, MUSTARD GREENS 
12 
 

DUCK LIVER MOUSSE, BRIOCHE CRACKER, POLE BEANS, DILL 
12 
 

PLANCHA BREAD, ROASTED CAULIFLOWER, SPROUTS 
10 

 
ROASTED BEET, GOAT CHEESE, ALMONDS 

10 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 
WATERMELON, SQUID, BLACK OLIVE VINAIGRETTE, CRISPY ONIONS 

14 
 

SALAD OF SUMMER SQUASH AND BLOSSOMS, SHISO PESTO 
13 
 

PEAS, MARBLE POTATOES, NASTURTIUM VINAIGRETTE 
12 
 

RICOTTA AGNOLOTI, PORK BELLY, FAVAS, DOUGLAS FIR 
15 
 

TAGLIETELLE, DUCK GIBLET, LITTLE GEMS 
15 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 

DUCK BREAST, STONE FRUIT, FARRO, CRESS 
21 
 

CHARRED EGGPLANT, TOMATO CONFIT, GREEN GARLIC 
17 
 

TOMATO BRAISED OXTAIL, CHARRED OCTOPUS, POTATOES 
23 

 
WILD SALMON, ALLIUMS, HAZELNUTS, BURNT CRUMBS 

22 
 

HANGAR STEAK, BUTTON MUSHROOM, PIPERADE, NETTLES 
24 

 

 
ALL OF OUR INGREDIENTS 
ARE SOURCED FROM THE 

BEST PLACES POSSIBLE — 
IF YOU’D LIKE TO KNOW 

MORE, JUST ASK 
 

FOR NEWS ON UPCOMING 
EVENTS FIND US ON 

FACEBOOK 
 

AND FOLLOW US ON 
TWITTER – @RICHTABLE 

 
 
 

199 gough st 
ph. 415.355.9085 

www.richtablesf.com 
 JULY 2012 

TASTING M ENU 
6 COURSES – 
PARTICIPATION BY THE 
ENTIRE TABLE IS REQUIRED 
70 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
 

BITES 
 
WILD FENNEL LEVAIN, 
HOUSE CULTURED BUTTER 
5 
 
CORN FRITTERS, YEAST, 
CILANTRO SALSA VERDE 
5 
 
CHARRED RABE, BLACK 
GARLIC, LEMON 
5 
 
SNOW PEAS, SEAWEED, 
SESAME 
6 
 
SARDINE CHIPS, 
HORSERADISH, WILD 
ARUGULA 
7 
 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
 

O YSTERS  
O N THE Ω 
 
KUSSHI 
SWEETWATERS 
TOMALES BAY FLATS 
3 ea 
 
 
Ω DOZEN KUSSHI OYSTERS 
OCEAN BROTH, 
HORSERADISH 
18 
 
	
  



 

MARKET COCKTAILS 10 
BARN WOOD – TEMPLETON RYE, PEACHES, CARPANO ANTICA, STONE FRUIT BITTERS 
BIG NIGHT – DAL MAGUEY MEZCAL, LAVENDAR, GINGER 
LET’ S GO( UGH)!  – LA FAVORITE RHUM AGRICOLE, LUXARDO MARASCHINO, SHISO 
PUSH,  PUSH – CHRISTIAN DROUIN BLANCHE DE NORMANDIE, PLUMS, EGG WHITE  
RUE DE CHENE – ST. GEORGE TERROIR GIN, DOUGLAS FIR, CITRUSES 
 
CALIFORNIA WINES ON TAP GL CRF BTL 
‘10 CHARDONNAY, ALONDRA, MENDOCINO 8 20 32 
‘10 CARIGNANE, BROC, ‘SANS SOUFRE’, ALEXANDER VALLEY 9 21 36 
‘10 CABERNET SAUVIGNON, CULTIVAR, NAPA VALLEY 10 22 40 

BEER 
D R A U G H T  3  G L  /  5  P IN T  
ANCHOR STEAM, SAN FRANCISCO  
TRUMER PILSNER, BERKELEY 
LAGUNITAS IPA, PETALUMA 
 
B O T T L E 
SESSION LAGER, OREGON 4 
HOPF HEFFEWEIB, GERMANY 6 
ST. PETERS, ENGLAND (400ML) 7 
TRIPEL KARMELIET, BELGIUM 8 
FISCHER, FRANCE (500ML) 8 
 

SPARKLING WINE GL BTL 
‘09 RAVENTOS I BLANC, BRUT, CAVA RESERVA, PENEDES, SPAIN 10 50 
MV IRON HORSE, BRUT, BLANC DE BLANC, RUSSIAN RIVER VALLEY, CALIFORNIA 13 65 
‘03 ROEDERER ESTATE, ‘L’ERMITAGE’, BRUT, ANDERSON VALLEY, CALIFORNIA  76 
MV MICHEL FORGET, BRUT ROSE, LUDES, CHAMPAGNE, FRANCE 18.5 92 
MV JACQUES LASSAIGNE, EXTRA BRUT, MONTAIGNE, CHAMPAGNE, FRANCE  128 
 
 
 WHITE WINE   DENOTES AVAILABLE BY THE GLASS OR CARAFE 

 ’10 A S S Y R T I K O , KARANIKA, ‘TERRA LEVEA’, FLORINA, MACEDONIA, GREECE 
 ‘10 A L B A R I N O , BENITO SANTOS, RIAS BAIXAS, SPAIN 
 ‘10 G R U N E R  V E L T L I N E R , JURTSCHITCH SONHOFF, ‘STEIN’, KAMPTAL, AUSTRIA  
 ‘10 J A C Q U E R R E , DOMAINE QUENARD, ‘ANNE DE LA BIGUERNE’, CHIGNIN, SAVOIE, FRANCE 
 ‘10 M A R S A N N E , QUPE, SANTA YNEZ VALLEY, SANTA BARBARA, CALIFORNIA  
 ‘10 P I N O T  N O I R  R O S E , CEP, SONOMA COAST, CALIFORNIA 
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·  

 ‘10 C H A R D O N N A Y , SANDHI, SANTA BARBARA COUNTY, CALIFORNIA  
 ‘08 C H E N I N  B L A N C , FRANCOIS CHIDAINE, ‘LES TUFFEAUX’, MONTLOUIS, LOIRE, FRANCE 
 ‘10 P I G N O L E T T O , SAN VITO, ‘VIGNA DEL GROTTO’, COLLI BOLOGNESE, EMILIA ROMAGNA, ITALY 
 ‘08 P I N O T  B L A N C , MARC TEMPE, ‘ZELLENBERG’, ALSACE, FRANCE 
 ‘10 R I E S L I N G  K A B I N E T T , STRUB, ‘NIERSTIENER BRUKCHEN’, RHIENHESSEN, GERMANY 
 ‘09 S A U V I G N O N  B L A N C , SOLISTE, ‘LUNE ET SOLIEL’, LAKE COUNTY, CALIFORNIA 
 ‘09 T I B O U R E N  R O S E , CLOS CIBONNE, COTES DE PROVENCE, FRANCE 
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·  

 ‘11 A R N E I S , BROVIA, PIEDMONT, ITALY 
 ‘09 C H A R D O N N A Y , DEUX MONTILLE, PERNAND VERGELESSES, BURGUNDY, FRANCE 
 ‘10 C H A R D O N N A Y , DEMUTH KEMOS, ‘DEMUTH VINEYARDS’, ANDERSON VALLEY, CALIFORNIA 
 ‘06 RIESLING SPATLESE, SELBACH-OSTER, ‘ZELTINGER SONNENUHR’, MOSEL, GERMANY 
 ‘10 S A U V I G N O N  B L A N C , GERARD BOULAY, ‘CHAVIGNOL’, SANCERRE, LOIRE, FRANCE  
 ‘10 T R E B B I A N O  B L E N D , MONASTERO SUORE CISTERCENSI, ‘RUSTICUM’, LAZIO, ITALY  
 ‘02 V I U R A , LOPEZ DE HEREDIA, ‘VINA GRAVONIA’, RIOJA, SPAIN 
 
 

$25  CORKAGE FEE – BUY ONE BOTTLE FROM OUR LIST,  WE’ LL WAIVE ONE CORKAGE FEE FOR YOU 
PLEASE ASK ABOUT OUR RESERVE LIST 

RED WINE   DENOTES AVAILABLE BY THE GLASS OR CARAFE 
  ‘09 C A B E R N E T  F R A N C , CHARLES JOUGET, ‘CUVEE TERRIOR’ CHINON, LOIRE, FRANCE 
  ‘09 C A B E R N E T  S A U V I G N O N , CULTIVAR, NAPA VALLEY, CALIFORNIA  
  ‘10 C O T , XAVIER WEISSKOPF, ‘ROCHER DES VIOLETTES, MONLOUIS, LOIRE, FRANCE  
  ‘10 G A M A Y , NICOLE CHANRION, COTE DE BROUILLY, BEAUJOLAIS, BURGUNDY, FRANCE 
  ‘08 N E B B I O L O , CASCINA LUISIN, LANGHE, PIEDMONT, ITALY 
  ’05 Z W E I G E L T , BERGER, ‘HAID’, KREMSTAL, AUSTRIA  
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·  

  ‘09 C A B E R N E T  F R A N C , RUSSIZ SUPERIIORE, FRIULI, ITALY 
  ‘10 F R A P P A T O , COS, VITTORIA, SICILY, ITALY 
  ‘10 M E R L O T , HAWKES FAMILY, ALEXANDER VALLEY, CALIFORNIA 
  ‘08 P I N O T  N O I R , PHILIPPE GILBERT, MENETOU SALON, LOIRE, FRANCE 
  ‘10 P O U L S A R D , STEPHANE TISSOT, ‘SANS SOUFRE’, JURA, FRANCE 
  ‘09 T E M P R A N I L L O  B L E N D , REMELLURI, ‘LINDES DE REMELLURI’, RIOJA, SPAIN   
  ‘07 S Y R A H , BYRON KOSUGE, ‘DRY STACK’, BENNET VALLEY, CALIFORNIA 
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·  

  ‘10 B A R B E R A , PAOLO CONTERNO, ‘GINESTRA’, PIEDMONT, ITALY 
  ‘08 C A B E R N E T  S A U V I G N O N  B L E N D , MOULIN DE TRICOT, HAUT MEDOC, BORDEAUX, FRANCE 
  ‘09 G R E N A C H E  B L E N D , CHATEAU LA NERTHE, CHATEAUNEUF DU PAPE, RHONE, FRANCE  
  ‘10 P I N O T  N O I R , PEAY, SONOMA COAST, CALIFORNIA 
  ‘09 P I N O T  N O I R , PIERRE GUILLEMOT, ‘GRAND PICOTINS’, SAVIGNY LES BEAUNE, BURGUNDY, FRANCE 
  ‘10 S Y R A H , ALAIN GRAILLOT, CROZES-HERMITAGE, RHONE, FRANCE 
  ‘09 V U I L L E R M I N , INSTITUT AGRICOLE REGIONAL, VALLE D’AOSTA, ITALY    
  
 
 

GL CRF BTL 
 
 
 1 1  25 45 
 
 
 
 13 30 55 
 
 
 
 
 15 35 65 
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