
Cocktails. 
Oaxacan Coffee.     
Koch Olla de Barro, Americano, piloncillo, Fleur de Cacao cream 

Salado.
 > Rojo- Koch Espadín, tomato, orange, sal de gusano 
 > Verde- Yola Mezcal, Dolin dry, cucumber, serrano, lime

E.S.L.      
Espadín. Spice. Lime.

Moctezuma’s Revenge. 
Tapatio Añejo, Leyenda Oaxaca, Torres 15yr, Manzanilla Sherry 

Overproof Margarita.
Tapatio Blanco 110°, Giffards Triple Sec, Combier, lime juice

Mandarina.
Vago Espadín, homemade mandarine syrup, lime, soda

Michelada.
Homemade hot sauce served with Evil Twin Geyser Gose 

Mezcales.       
1oz/2oz

Oaxaca. 

Tlacolula.

Nuestra Soledad, San Baltazar Guelavila, Gregorio Martínez García
Espadín Ed. 05, 2010

Nuestra Soledad, Sta. Maria Zoquitlán, Ignacio Parada
Espadín Ed. 01, 2014 

Nuestra Soledad, Stgo. Matatlán, Valentin Cortés y Gregorio 
Martínez Jarquin
Espadín Ed. 06, 2015

Alipus, Sta. Ana del Rio, Eduardo Hernández
Espadín 
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Del Maguey, Sta. María Albarradas, Rogelio
Espadín

Rey Campero, Candelaria Yegolé, Romulo Sánchez Parada
Mexicano, Oct 2014

Rey Campero, Candelaria Yegolé, Romulo Sánchez Parada
Mexicano, Nov 2015

El Jolgorio, San Pedro Quiatoni, Celso Luis Santiago
Espadín Ed. 04, 2009

El Jolgorio, Sta. María Zoquitlan, Ignacio Parada 
Barril Ed. 04, 2014 

El Jolgorio, Sta. Maria Zoquitlan, Ignacio Parada
Tepeztate Ed. 12, 2016

Vago, Sta. María Zoquitlan, Emigdio Jarquin Ramírez
Madrecuixe, Mar 2016 
    
Vago, Sta. Maria Zoquitlan, Emigdio Jarquin Ramirez
Tobala, Sept 2016

Vago, Candelaria Yegolé, Aquilino García
Espadín, Sept 2016

De Leyenda, San Juan del Rio, Guillermo Nolasca
Espadín

Koch, San Baltazar Guelavila, Pedro Hernández
Espadín

Miahuatlán.

Nuestra Soledad, Lachiguí, Pedro Vásquez
Espadín Ed. 01, 2014 

Alipus, San Andrés, Valente Angel Garcia, Espadín/Bicuishe

Ocotlan.
Real Minero, Sta. Catarina Minas, Lorenzo Angeles Mendoza
Barril, 2014

Real Minero, Sta. Catarina Minas, Lorenzo Angeles Mendoza
Pechuga, 2014



Nochixtlan.

Del Maguey, San Jose Rio Minas, Roberto Gutiérrez Ramírez
Espadín

Ejutla.

Nuestra Soledad, La Campaña, Gonzálo Hernández y Gregorio 
Hernández
Espadín Ed. 06, 2015

Sola de Vega.

Koch, Sola de Vega, Albero Vásquez
Espadín Olla de Barro

Puebla.

Del Maguey, Puebla, Aurelio González Tobón  
A. Potatorum

Tequilas. 
1oz/2oz

Tequila Blanco.

Siete Leguas
Fortaleza
Casa Dragones Blanco
Siembra Valles
Siembra Ancestral

Tequila Reposado.

Siembra Azul 10yr Aniversario

Tequila Anejo.

Tapatio



Wines.
Glass/ Bottle

Sparkling.

2014 Conca del Riu Anoia Brut, ‘L’Hereu,’ Raventós i Blanc, 
Catalonia, Spain

NV Rosé Granite, Franck Besson, Burgundy, France 

White.

2013 Chardonnay, Es D’Aqui Languedoc-Roussillon, France

2015 ‘Drei Freunde,’ 2Naturkindr, Bavaria, Germany

2014 Riesling ‘Vom Roten Schiefer,’ Clemens Busch, Mosel, Germany

2014 Sumoll Blanc, Costador Terroir Mediterranis, Catalonia, Spain  
 

Red.

2012 Carignan, Es D’Aqui, Languedoc-Roussillon, France

2014 Merlot, Paraschos, Friuli-Venezia Giulia, Italy

2015 Gamay Bourgogne Grand Ordinaire à Gégé, Vini Viti Vinci, 
France

2014 Sumoll, Costador Terroir Mediterranis, Catalonia, Spain



Breakfast.
9am—12pm

Ranchero eggs hoja santa     
Egg white omelette zucchini, panela cheese 
Arctic char tostada
Split pea tlacoyos
Flax seed chilaquiles

› w/ Egg        
Guacamole goat cheese molletes 
Kale tamal, tomato salsa    
Coconut yogurt, blueberries   
Chia oatmeal       
Mushroom quesadilla     
Seasonal fruit       
Concha       
Oreja

Lunch-Dinner.
12pm—10pm

White ayocote hummus
Arctic char tostada
Nopal tostada
Steak tartare chile relleno
Chicken caldo 
Quinoa, pico de gallo, mint
Farro wheat & quail egg meatballs  
Chicken enchiladas
Chicharrón en salsa verde
Pambazo
Fish Milanese, cucumber
Guacamole 

     

Late night snacks.
10pm—close

Spicy almonds
Guacamole
White ayocote hummus
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Beverages.
9am-close

Cold. 

Aguas Frescas 
> Toasted sesame horchata 
> Pineapple, canela, passion fruit 
> Tepache 

Licuados
> Coconut  

Juice 

Iced tea 
› Lapsang souchong  

Mexican Coke 

Hot.

Café con Leche
> w/ Cow milk
> w/ Coconut milk 
> w/ Cashew milk 

Espresso

Café de Olla
> Hot
> Cold (iced)
> Con leche

Hot Chocolate        
> w/ Cow milk
> w/ Coconut milk
> w/ Cashew milk

Tea 
› Mao feng
› Chamomile
› Anhui yellow
› Jasmine Pearls
› Sencha yabukita
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