
	
  
Please	
  inform	
  your	
  server	
  of	
  any	
  food	
  allergies.	
  

Consuming	
  raw	
  or	
  undercooked	
  meats,	
  poultry,	
  seafood,	
  shellfish,	
  or	
  eggs	
  may	
  increase	
  your	
  risk	
  of	
  foodborne	
  illness.	
  
	
  

Small	
  Plates	
  
	
  

Charred	
  Margherita	
  Pizza	
  –	
  11	
  	
  

charred	
  marinara,	
  pecorino,	
  grana,	
  herbs,	
  scallions	
  

Fried	
  Calamari	
  Pizza	
  –	
  14	
  	
  

parsley,	
  hot	
  peppers,	
  chili	
  oil	
  

Autumn	
  Green	
  Salad	
  –	
  10	
  	
  

apple,	
  walnut,	
  pecorino,	
  buttermilk	
  

Crispy	
  Fried	
  Polenta	
  –	
  9	
  	
  

spicy	
  tomato,	
  ricotta	
  salata	
  

Heirloom	
  Pumpkin	
  Soup	
  –	
  10	
  	
  

lake	
  champlain	
  honey,	
  farro	
  salad	
  

Viale	
  Antipasti	
  Plate	
  –	
  17	
  	
  

cured	
  meats,	
  house	
  made	
  charcuterie,	
  white	
  bean	
  

purée,	
  pepper	
  agro	
  dolce,	
  grana	
  

Crispy	
  Veal	
  Sweetbreads	
  –	
  13	
  	
  

apple	
  butter,	
  chestnuts,	
  lentils	
  

Cheese	
  Board	
  –	
  16	
  	
  

apple	
  butter,	
  almonds	
  

	
  

	
  

	
  

Sides	
  

	
  

Fried	
  Cauliflower	
  –	
  7	
  	
  

white	
  anchovy,	
  caper	
  golden	
  raisin	
  brown	
  butter	
  

Smashed	
  Red	
  Norland	
  Potatoes	
  –	
  8	
  	
  

herb	
  aioli,	
  grana,	
  chili	
  oil	
  

Roasted	
  Beets	
  –	
  6	
  	
  

horseradish,	
  pickled	
  mustard	
  seeds,	
  maple	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

 

	
  

Pasta	
  
	
  

Baked	
  Paccheri	
  –	
  13	
  /	
  21	
  	
  

lamb	
  ragu,	
  caramelized	
  fennel,	
  vodka	
  sauce,	
  grana	
  	
  

Bucatini	
  –	
  14	
  /	
  22	
  

goat	
  cheese,	
  maitake	
  mushrooms,	
  	
  

crunchy	
  breadcrumbs,	
  rosemary	
  

Potato	
  Gnocchi	
  –	
  13	
  /	
  21	
  

wild	
  boar	
  bolognese,	
  grana	
  

Saffron	
  Fettucini	
  –	
  15	
  /	
  24	
  

lobster,	
  squid,	
  tomato,	
  calabrian	
  chili,	
  rapini	
  leaves	
  

Duck	
  Cappellacci	
  –	
  15	
  /	
  24	
  

marsala,	
  foie	
  butter,	
  cipollini	
  onion,	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

don	
  trumpet	
  mushrooms	
  

Pumpkin	
  Ravioli	
  –	
  14	
  /	
  23	
  

pignoli,	
  aged	
  sherry,	
  brown	
  butter,	
  ricotta	
  salata,	
  

delicata	
  squash	
  

	
  

	
  

Larger	
  Bites	
  
	
  

Grilled	
  Giannone	
  Chicken	
  –	
  23	
  	
  

brussels	
  sprouts,	
  grilled	
  carrots,	
  rosemary	
  &	
  lemon	
  jus	
  

Pan	
  Roasted	
  Halibut	
  -­‐	
  28	
  

kale,	
  farro,	
  pumpkin	
  seed	
  pesto	
  

Steelhead	
  Trout	
  –	
  24	
  	
  

mushroom	
  risotto,	
  grilled	
  rapini,	
  balsamic	
  brown	
  butter	
  

Braised	
  Pork	
  Shank	
  –	
  20	
  	
  

sweet	
  potato	
  purée,	
  red	
  cabbage,	
  burnt	
  orange	
  

Duck	
  Breast	
  –	
  27	
  	
  

chestnut	
  purée,	
  honey	
  glazed	
  turnips,	
  chili	
  pepper,	
  	
  

fried	
  quinoa	
  

NY	
  Strip	
  Steak	
  –	
  29	
  

roasted	
  butternut	
  squash,	
  romanesco	
  cauliflower,	
  	
  

meat	
  jus	
  



	
  

Coastal	
  Treats	
  
	
  

Oysters	
  –	
  2.75	
  	
  

• Island	
  Creek	
  
• Welfleet	
  
• Cotuit	
  

Razor	
  Clam	
  Salad	
  –	
  10	
  	
  
pancetta,	
  delicata,	
  pumpernickel	
  

Fluke	
  Crudo	
  –	
  11	
  	
  
almond	
  puree,	
  fried	
  sage,	
  yuzu	
  

	
  

	
  
	
  

	
  



	
  
	
  

	
  
	
  
Sweets	
  
	
  
Cheese	
  Board	
  –	
  16	
  	
  
apple	
  butter,	
  almonds	
  
Affogato	
  –	
  6	
  	
  
vanilla	
  ice	
  cream,	
  espresso,	
  montenegro	
  
Apple	
  Crostada	
  –	
  8	
  	
  
cider	
  caramel,	
  vanilla	
  ice	
  cream	
  
Chocolate	
  Budino	
  –	
  8	
  
sea	
  salt,	
  crispy	
  brown	
  butter	
  rice,	
  evoo	
  
Cardamom	
  Pudding	
  –	
  7	
  	
  
bourbon	
  cranberries,	
  ginger	
  cookies	
  

	
  

	
  

Coffee	
  &	
  Tea	
  
	
  
Fazenda	
  Drip	
  Coffee	
  –	
  3	
  	
  
Espresso	
  –	
  4	
  	
  
Cappuccino	
  –	
  5	
  	
  
Latte	
  –	
  5	
  	
  
Loose	
  Leaf	
  Tea	
  –	
  5	
  	
  
	
  

	
  
After	
  Dinner	
  Drinks	
  
	
  
Savignon	
  Blanc/Semillon	
  –	
  7	
  	
  
Chateau	
  Manos	
  
Fino	
  Sherry	
  –	
  7	
  	
  
Ceasar	
  Florido	
  
Oloroso	
  Sherry	
  –	
  8	
  	
  
Ceasar	
  Florido	
  
Tawny	
  Port	
  –	
  6	
  	
  
Maritavora	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  
	
  



	
  
	
  

Beer	
  
	
  
Draft	
  
	
  
Jack’s	
  Abby	
  Jabby	
  Brau	
  –	
  6	
  	
  
Framingham,	
  MA	
  
Dogfish	
  Head	
  Namaste	
  –	
  7	
  	
  
Milton,	
  DE	
  
Pretty	
  Things	
  Meadowlark	
  IPA	
  –	
  7	
  	
  
Somerville,	
  MA	
  
Anderson	
  Valley	
  Boont	
  Amber	
  Ale	
  –	
  7	
  	
  
Boonville,	
  CA	
  
Founders	
  Porter	
  –	
  6	
  	
  
Grand	
  Rapids,	
  MI	
  
	
  
Bottles	
  &	
  Cans	
  
Downeast	
  Cider	
  –	
  6	
  	
  
Charlestown,	
  MA	
  
Miller	
  High	
  Life	
  –	
  4	
  	
  
Milwaukee,	
  WI	
  
Narragansett	
  Beer	
  –	
  4	
  	
  
Providence,	
  RI	
  
Brooklyn	
  Pilsner	
  –	
  5	
  	
  
Brooklyn,	
  NY	
  
Victory	
  Headwaters	
  Pale	
  Ale	
  –	
  5	
  	
  
Downingtown,	
  PA	
  
Maine	
  Beer	
  Co.	
  Peeper	
  Pale	
  Ale	
  –	
  11	
  	
  
Freeport,	
  ME	
  
De	
  Brabandere	
  Petrus	
  Aged	
  Pale	
  Ale	
  –	
  11	
  	
  
Bavikhove,	
  BEL	
  	
  
21st	
  Amendment	
  Brew	
  Free	
  or	
  Die	
  IPA	
  –	
  6	
  	
  
San	
  Francisco,	
  CA	
  
Boulevard	
  Double-­‐Wide	
  IPA	
  –	
  7	
  	
  
Kansas	
  City,	
  MO	
  
Green	
  Flash	
  Hop	
  Head	
  Red	
  –	
  8	
  	
  
San	
  Diego,	
  CA	
  
St.	
  Bernardus	
  Abt	
  –	
  12	
  	
  
Watou,	
  BEL	
  
Rogue	
  Hazelnut	
  Brown	
  Nectar	
  –	
  7	
  	
  
Newport,	
  OR	
  
Troegs	
  Java	
  Head	
  Stout	
  –	
  6	
  	
  
	
  Hershey,	
  PA	
  
	
  
	
  

	
  

Cocktails	
  
	
  
Ludlow	
  –	
  12	
  

Pig’s	
  Nose	
  Scotch,	
  pink	
  peppercorn	
  Cocchi	
  Americano,	
  
orange	
  bitters	
  

Tommy	
  Fitz	
  (ode	
  to	
  the	
  legend)	
  –	
  12	
  	
  

Old	
  tom	
  gin,	
  lavender	
  syrup,	
  lime,	
  egg	
  white	
  

1919	
  –	
  10	
  	
  

Rittenhouse	
  100	
  rye,	
  old	
  monk	
  rum,	
  punt	
  e	
  mes,	
  
Benedictine	
  

Owl	
  Farm	
  –	
  11	
  	
  

El	
  Jimador	
  Tequila,	
  lime,	
  beet	
  syrup,	
  allspice	
  

Further	
  Moore	
  –	
  12	
  	
  

El	
  Buho	
  Mezcal,	
  Yellow	
  Chartreuse,	
  lemon,	
  Cardamaro,	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Jabby	
  Brau	
  

Off	
  to	
  the	
  Races	
  –	
  10	
  	
  

Denezin	
  White	
  Rum,	
  simple,	
  lime,	
  pear	
  syrup,	
  rose,	
  soda	
  

Dangerous	
  Summer	
  –	
  11	
  	
  

Wodka	
  Vodka,	
  Aquavit,	
  lime,	
  cinnamon	
  syrup,	
  	
  	
  	
  	
  
coconut	
  water,	
  sugar	
  

Widow’s	
  Kiss	
  –	
  12	
  	
  

Laird’s	
  Apple	
  Brandy,	
  Yellow	
  Chartreuses,	
  Benedictine,	
  
angostura	
  bitters	
  

Old	
  Plank	
  Road	
  –	
  12	
  	
  

4	
  Roses	
  Bourbon,	
  apple	
  vanilla	
  maple	
  syrup,	
  lemon,	
  
whiskey	
  bitters	
  

Jackson	
  Country	
  Line	
  –	
  11	
  	
  

Ancho	
  Reyes,	
  Laird’s	
  Apple	
  Brandy,	
  lemon,	
  whiskey	
  
barrel	
  aged	
  bitters,	
  Glogg	
  

The	
  Eldridge	
  –	
  house	
  negroni	
  –	
  11	
  

Edinburgh	
  Gin,	
  dry	
  &	
  sweet	
  vermouth,	
  Amaro	
  
Montenegro,	
  on	
  the	
  rocks	
  

One	
  Trick	
  Pony	
  –	
  rotating	
  take	
  on	
  a	
  classic	
  –	
  11	
  	
  

“Gin	
  &	
  Tonic”	
  –	
  Half	
  Moon	
  Apple	
  Gin,	
  lime,	
  Luxardo	
  
Maraschino,	
  Bitterman’s	
  Tonic	
  Bitters,	
  soda	
  



	
  
	
  

Effervescent	
  
	
  
Cava	
  (Blend)	
  –	
  9	
  /	
  36	
  
Catalonia,	
  SP	
  	
  	
  	
  El	
  Xamfra	
  NV	
  
Cabernet	
  Franc	
  –	
  12	
  /	
  48	
  	
  	
  	
  	
   	
  
Loire	
  Valley,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Louis	
  de	
  Grenelle	
  NV	
  
Pecorino/Falanghina	
  –	
  56	
  	
  
Abruzzo,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Cantine	
  Mucci	
  2013	
  
	
  

White	
  
	
  
Gruner	
  Veltliner	
  –	
  11	
  /	
  44	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  
Wachau,	
  AU	
  	
   Rainer	
  Wess	
  2013	
  
Falanghina	
  –	
  9	
  /	
  36	
  
Campania,	
  IT	
  	
   Lava	
  2013	
  	
  	
  
Sauvignon	
  Blanc	
  –	
  12	
  /	
  48	
  
Loire	
  Valley,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Gaspard	
  2013	
  
Godello	
  –	
  10	
  /	
  40	
  
Valdeorras,	
  Spain	
  	
  	
  	
  	
  Amizade	
  2011	
  
Riesling	
  –	
  10	
  /	
  40	
  
Finger	
  Lakes,	
  NY	
  	
  	
  	
  	
  	
  Lamoreaux	
  Landing	
  2012	
  
Vinho	
  Verde	
  (Blend)	
  –	
  32	
  	
  
Minho,	
  Portugal	
  	
  	
  	
  	
  	
  Praia	
  NV	
  
Piquepoul	
  –	
  35	
  	
  
Picpoul	
  de	
  Pinet,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Domaine	
  Guillemarine	
  2013	
  
Pinot	
  Grigio	
  –	
  46	
  	
  
Trentino,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Alois	
  Lageder	
  2013	
  
Pignoletto	
  Frizzante	
  –	
  43	
  	
  
Emilia	
  Romagna,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Manaresi	
  2013	
  
Chardonnay	
  –	
  40	
  	
  
Burgundy,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Domaine	
  Manciat	
  Poncet	
  2012	
  
Muller-­‐Thurgau	
  –	
  36	
  	
  
Trentino,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Cantine	
  Valle	
  Isarco	
  2011	
  
Sauvignon	
  Blanc/Semillon	
  -­‐	
  38	
  
Cotes	
  de	
  Duras,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Chateau	
  Haut	
  Lavigne	
  2012	
  
Chenin	
  Blanc	
  –	
  41	
  	
  
Loire	
  Valley,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Michel	
  et	
  Damien	
  Pinon	
  2012	
  
Ribolla	
  Gialla	
  –	
  39	
  	
  
Goriska	
  Brda,	
  SJ	
  	
  	
  	
  	
  Valter	
  Sirk	
  2010	
  
Grenache	
  Blanc/Roussanne/Viognier	
  –	
  40	
  	
   	
  
Rhone	
  Valley,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Michele	
  Gassier	
  2012	
  
Savagnin	
  –	
  58	
  	
  
Cotes	
  de	
  Jura,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Jean	
  Bourdy	
  2008	
  
Manzoni	
  Bianco	
  –	
  52	
  	
  
Trentino,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Foradori	
  2012	
  
Chardonnay	
  –	
  72	
  	
  
Santa	
  Maria,	
  CA	
  	
  	
  	
  	
  Chanin	
  Wine	
  Co.	
  2012	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Rose/Effervescent	
  Red	
  
	
  
Cinsault/Grenache/Syrah	
  –	
  10	
  /	
  40	
  
Provence,	
  FR	
  	
   Chateau	
  Riotor	
  2013	
  
Lambrusco	
  Salamino	
  –	
  42	
  	
  
Emilia-­‐Romagna,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Luciano	
  Saetti	
  2012	
  
	
  

Red	
  
	
  
Gamay	
  –	
  10	
  /	
  40	
  	
  
Loire	
  Valley,	
  France	
  	
  	
  	
  	
  Jean	
  Francois	
  Merieu	
  2012	
  
Pinot	
  Noir	
  –	
  12	
  /	
  48	
  
Sonoma	
  County,	
  CA	
  	
  	
  	
  	
  Folk	
  Machine	
  	
  2013	
  
Barbera	
  d’Alba	
  –	
  11	
  /	
  44	
  
Piedmont,	
  IT	
  	
   Pertinace	
  2011	
  	
  11/44	
  
Negroamaro	
  –	
  9	
  /	
  36	
  
Puglia,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Cantele	
  2010	
  
Malbec	
  –	
  10	
  /	
  40	
  
Mendoza,	
  AR	
  	
  	
  	
  	
  Belasco	
  de	
  Baquedano	
  2012	
  
Schiava	
  –	
  38	
  	
  
Trentino,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Thurnhof	
  2012	
  
Gamay	
  –	
  48	
  	
  
Beaujolais,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Domaine	
  Paul-­‐Henri	
  Thillardon	
  2012	
  
Mondeuse	
  –	
  44	
  	
  
Savoy,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Domaine	
  Franck	
  Peillot	
  	
  2012	
  
Uva	
  Rara	
  -­‐	
  36	
  
Piedmont,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Cantina	
  Castaldi	
  Francesca	
  2013	
  
Pinot	
  Noir	
  –	
  65	
  	
  
Burgundy,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Domaine	
  Louis	
  Chenu	
  2012	
  
Cabernet	
  Franc	
  –	
  45	
  	
  
Loire	
  Valley,	
  FR	
   Chateau	
  Yvonne	
  2011	
  
Nero	
  d’Avola/Frappato	
  –	
  56	
  	
  
Sicily,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Occhipinti	
  2013	
  
Syrah	
  –	
  62	
  	
  
Rhone	
  Valley,	
  FR	
  	
  	
  	
  	
  Domaine	
  les	
  Hauts	
  Chassis	
  2011	
  
Montepulciano	
  –	
  44	
  	
  
Abruzzo,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Terraviva	
  2010	
  
Sangiovese	
  –	
  50	
  	
  
Tuscany,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  Isole	
  e	
  Olena	
  2011	
  
Barbera/Bonarda	
  –	
  69	
  	
  
Emilia-­‐Romagna,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  La	
  Stoppa	
  2006	
  
Nebbiolo	
  –	
  73	
  	
  
Piedmont,	
  IT	
  	
  	
  	
  	
  G.	
  D.	
  Vajra	
  2009	
  
Cabernet	
  Sauvignon/Petit	
  Verdot/Merlot	
  –	
  84	
  	
  
Bordeaux,	
  FR	
  	
   Chateau	
  Teynac	
  2010	
  
Zinfandel	
  –	
  57	
  	
  
Napa	
  Valley,	
  CA	
  	
  	
  	
  	
  Green	
  &	
  Red	
  Vineyard	
  2011	
  


