
 
BUFFALO CLUB 

Small Plates 
Pickled Vegetable Plate $5 
cauliflower, radish, cucumber 

Grilled Zucchini + Mushrooms $7 
 shallots, herbs, lemon  

Charred Cauliflower $7 
fennel, CRP, meyer lemon 

Fries w/ Confit Garlic $7 
sea salt, parsley, fontina 

Smoked Eggplant Bruschetta $8 
fontina, house bread 

Humboldt Fog Bruschetta $10 
tomato serrano jam, house bread, micro herbs 
Kale + Feta Croquettes $8 
potato, layer lemon aioli, panko, thyme 
Prosciutto + Parmesan Croquettes $8 
potato, panko, basil, ham hock aioli 
Grilled Vegetable Salad $9 
arugula zucchini, mushrooms, shallots, dijon vin,  
Frisee Salad $10 
apple, feta, almonds, olives, red wine vin 

Roasted Beet Salad $9 
mixed greens, pickled onions, candied pumpkin seeds, balsamic vin 

Pizzas 
Margarita $12 
vermouth tomato, basil, fresh mozzarella 

Salami + Pepperoni $14 
marjan, mozzarella  

Smoked Eggplant $12 
mint, frisee, vermouth tomato, kalamata, fontina, sausage   

Arugula + Prosciutto $14 
 chili oil, lemon, romano 

Add on: $2 each 
fresh mozzarella, sausage, coppa, fried garlic, pepperoni, salami, arugula  
 
  *dough and bread on menu contain dairy. please notify your server if you have any food allergies or dietary preferences.  



a 4% surcharge will be added to you bill for San Francisco Employer mandates.  there is a $1 fee for togos.  due to California’s severe drought we will only 
serve water upon request.  thank you.  



draft                                                   bottle & can 
lager, speakeasy, metropolis, 6                         lager, schlitz, 5 
wheat, almanac, golden gate gose, 6                lage, sol, 5 
white ipa, peak,  6                                              pilsner, north coast, scrimshaw, 5 
brown ale, rogue, hazelnut brown nectar 6      pale ale, drake’s, 1500, 5 
cider, sonoma cider, the anvil (bourbon), 6       ipa, saint archer, 5 
stout, deschutes, obsidian, 6                             porter, eel river 
 
 
cocktails 10 
house oldfashioned 
bourbon, gum syrup, angostura bitters 

el presidente 
rum, sweet vermouth, cointreau, grenadine 

the monarch 
gin, elderflower, lemon, mint 

panamerican clipper 
apple jack, lime,grenadine,absinthe 

perro playero 
tequila, grapefruit, aperol 

 
wine 
chardonnay, albertoni,  2012 napa  8  
sauvignon blanc, rancho sisquoc, 2013 santa barbara  9 
pinot grigio, pasqua, 2013 venteto 10  
chenin blanc, white doe, 2013 sonoma 9  
chardonnay, columbia, 2012 columbia valley 12  
albarino, legado del conde, 2012 9 
cabernet sauvignon, redwood vineyards, 2012 napa 8  
merlot, carment, 2012 sonoma 9  
pinot noir, elouan, rogue valley 11  
sangiovese, primosole, 2012 marche, 9  
cabernet sauvignon, summers estate, 2012 sonomanapa 12  
zinfandel, dry creek, 2012 russian river 12  
rose of malbec, finca el orgin, 2014 mendoza 9  
 
sparkling 
sparkling wine, laurier brut, napa 8 
prosecco, bivio, veneto 11 
rose blend, cuvee sergio, veneto 10 
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