
 

OYSTERS 
Navy Point  /  Long Island Sound, New York  /  3 

Oysterpond  /  Orient Point, New York  /  3 

Wellfleet  /  Cape Cod, Massachusettes  /  3.5 

Island Creek  /   Duxbury, Massachusetts  /  3.5 

Kusshi  /  Baynes Sound, British Columbia  /  4 

PLATES 

Tomato and Watermelon  /  heirloom tomato and watermelon with tarragon, fresno pepper, lemongrass oil  /  13 

Ricotta Toast  /   ricotta, roasted grapes, rosemary, dandelion, and pomegranate molasses on potato bread  /  14 

Crab Claws  /   Jonah crab claws paprikaise   /  15 

Scallop Ceviche  /  ceviche of scallop, sweet peppers, citrus, and habanero, coconut oil drizzle and tomatillo  /  17  

Calmar a la Planca  /  griddled Montauk squid, avocado, arugula, charred tomatoes and vadouvan oil  /  19 

Softshell Crab Po’boy  /   fried soft shell crab with scallion, shisito, harissa, and lemon on Leidenheimer bread  /  18  

Lobster Roll  /  Maine lobster with herb, fennel, lemon, dulse emulsion, and boat-made pickles on a toasted bun  /  26 

French Fries  /  seaweed salt french fries, sage aïoli and spiced ketchup  /  8  

 

 

 

 

 

 

NOTES 

We source local, wild, sustainable, and organic ingredients.  

Consuming raw or undercooked seafood or shellfish may increase your risk of foodborne illness.   

We are unable to split checks more than four ways. 

 

 

 



 

COCKTAILS  15 

Life at Sea  /   vodka, blackberries, mint, lime 

Spirit Animal  /  light rum, Aperol, coconut, lemon, strawberry 

Trinidad Sour  /   rye whiskey, Angostura bitters, almond, lemon 

Fisher’s Country Club  /   gin, grapefruit, lemon, seltzer, Peychaud’s bitters 

Pilot No. 1  /   Jamaican rum, apple brandy, grenadine, lime 

Fracas  /   blanco tequila, mezcal, pineapple, lime, Angostura bitters, nutmeg 

New Orleans Buck  /   aged rum,  ginger, lime, orange, seltzer 

Young American  /  Campari, sweet vermouth, absinthe, seltzer 

WINE  13 / 50 

Pacific Standard  /  Chardonnay - Santa Barbara - California - 2014 

Ateliers Raspail  /   Sauvignon Blanc - Touraine - France - 2015  

Sabine  /  Rosé - Coteaux d’Aix-en-Provence – France – 2014 

Julienas Tête de Cuvee  /   Gamay – Beaujolais – France – 2012  

Zardetto  /   Prosecco – Veneto – Italy – NV (by the glass only) 

Bohigas  /   Brut Rosé - Cava – Spain – 2013 

BEER  9 

Another Brewery  /  Another Beer 

Montauk Brewing Co.  /   Session IPA 

Brooklyn Brewery  /   Brooklyn Lager 

Pacifico  /  Mexican Pilsner 

SOFT  6 

Limonata  /  sparkling lemonade with berries 

Water  /  sparkling or still 
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