ruschetta con Burrata e Speck
1, Speck & Pignoli-currant Marmellata 6,75
Carpaccio Cabonizatti*
d Beef Carpaccio, Hazelnuts and Grilled
13,50
Calamari alla Griglia
>d Calamari, Preserved Lemon, Olives &
Capers 8,75
Ricotta Fresca
Narm ricotta. olive oil. arilled bread 7

uppa di Fagioli
tti Bean Soup V7\/|’g68moked Ham And Kale
Tri Colore
er Lettuces, Grapes A%rodolce & Robiola
Crostini 8,2
Cavolo Nero e Pecorino

,can Kale V\{ith Sha\éeanerorino, Pignoli &
amnn I

snocchi al Sugo di Cinghiale
oar, Golden Raisins, Pignoli and Pecorino
17,50
Bucatini a11a Carbonara
cciale, Pecorino and Black Pepper 14,50
Tagliatelle alla Bolognhese
al, Pork, Pancetta & Parmigiano 17,25
attuccine ai Funghi e Tartufi
relle I\/Iushro%rgsfgrufﬂe Butter and Basil

ncrrhAiAatrFEA ~rAn TraAawvubdecn ~ Dan+dns

Pollo alla Diavola
xd Chicken, Pickled Chili & Rapini 18,75
Tagliata di Manzo*
Oil Seared Ribeye, Toasted Sage 28,50
ello Milanese con Gorgonzola e
Rapini
Jeal, Gorgonzola Cream & Broccoli Rabe
19,25
V1te110

con Cavolo*

timbocca d1

N o o
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Cozze in Brodo
Maine Mussels, Red Onion, Basil and Spi
Broth 9,75
Polpetti e Sedano
Grilled Octopus, Cele1ri1a% 5and Taggiasca Ol
Vitello Tonnato
Braised Veal Breast, Tuna aioli & Tiny Crout

12,25

Carciofi alla Romana
Coppa 5
Finocchiona 6
Prosciutto di Parma 7
Sopressata Piccante 5
Bresaola 6
Culatello 7
Moliterno Tartufo
&shee[i) 7

obiola Due Latte .

Lsheep COow)
armigiano Reggiano

Pansotti di Ricotta e Zucca

Pumpkin, Ricotta, Pepitas, Brown Butter &
15,75

Spaghetti Nere alle Vongole

Squid Ink, Clams, Toasted Garlic & Vermentino 18
Rigatoni alla Norcia
Fennel Sausage, Marsala and Parmigiano 1
Tonnarelli Cacio e Pepe
Locatelli Pecorino Romano & Tellicherry Pe
16,75

Al1la Chitarra al

Snaghetti Pomodrc

Porchetta Arrosto*
Roasted Pork, Parsnips & Cherry Sugo 24
Branzino con Scarola Brasata e Fur
Sea Bass, Braised Escarole & Wild Mushrc

25,75
Sogliola al Cartoccio

Fluke In Parchment, Potatoes, Leeks & Po

23,25
PQ§ce §p3dalaylg ijglia



