
	  

Bruschetta con Burrata e Speck 
Burrata, Speck & Pignoli-currant Marmellata 6,75 

Carpaccio Cabonizatti* 
Charred Beef Carpaccio, Hazelnuts and Grilled 
Bread 13,50 

Calamari alla Griglia 
Grilled Calamari, Preserved Lemon, Olives & 

Capers 8,75 
Ricotta Fresca 

Warm ricotta, olive oil, grilled bread 7 

Cozze in Brodo 
Maine Mussels, Red Onion, Basil and Spicy 

Broth 9,75 
Polpetti e Sedano 

Grilled Octopus, Celeriac and Taggiasca Olives 
11,75 

Vitello Tonnato  
Braised Veal Breast, Tuna aioli & Tiny Croutons 

12,25 
Carciofi alla Romana 

Fried Artichoke, Capers, Garlic, Mint 9,25 

Zuppa di Fagioli 
Borlotti Bean Soup With Smoked Ham And Kale 

7,50 
Tri Colore 

Bitter Lettuces, Grapes Agrodolce & Robiola 
Crostini 8,25 

Cavolo Nero e Pecorino 
Tuscan Kale With Shaved Perorino, Pignoli & 

Lemon 6,50 

Coppa 5 
Finocchiona 6 
Prosciutto di Parma 7 
Sopressata Piccante 5 
Bresaola 6 
Culatello 7 
Moliterno Tartufo 
(sheep) 7 
Robiola Due Latte 
(sheep/cow) 7 
Parmigiano Reggiano 
(cow) 7 

Gnocchi al Sugo di Cinghiale 
Wild Boar, Golden Raisins, Pignoli and Pecorino 

17,50 
Bucatini alla Carbonara 

Guanciale, Pecorino and Black Pepper 14,50 
Tagliatelle alla Bolognese 

Veal, Pork, Pancetta & Parmigiano 17,25 
Fettuccine ai Funghi e Tartufi 

Chantrelle Mushrooms, Truffle Butter and Basil 
16,75 

Orecchiette con Treviso e Rapini 
Grilled Trevisano, Broccoli Rabe, Garlic & Chili 

Pansotti di Ricotta e Zucca 
Pumpkin, Ricotta, Pepitas, Brown Butter & Sage 

15,75 
Spaghetti Nere alle Vongole 

Squid Ink, Clams, Toasted Garlic & Vermentino 18,75 
Rigatoni alla Norcia 

Fennel Sausage, Marsala and Parmigiano 16,75 
Tonnarelli Cacio e Pepe 

Locatelli Pecorino Romano & Tellicherry Pepper 
16,75 

Spaghetti alla Chitarra al Pomodoro 
San Marzano Tomatoes, Butter and Basil 14,25 

Pollo alla Diavola 
Grilled Chicken, Pickled Chili & Rapini 18,75 

Tagliata di Manzo* 
Hot Oil Seared Ribeye, Toasted Sage 28,50 
Vitello Milanese con Gorgonzola e 

Rapini 
Fried Veal, Gorgonzola Cream & Broccoli Rabe 

19,25 
Saltimbocca di Vitello con Cavolo* 

Veal, Prosciutto, Cabbage Fondue and Marsala 

Porchetta Arrosto* 
Roasted Pork, Parsnips & Cherry Sugo 24,25 
Branzino con Scarola Brasata e Funghi 
Sea Bass, Braised Escarole & Wild Mushrooms 

25,75 
Sogliola al Cartoccio 

Fluke In Parchment, Potatoes, Leeks & Porcini 
23,25 

Pesce Spada alla Griglia 
Swordfish, Fregola Sarda, Olive Marmellata 25,50 

 LUNEDI Ravioli di Guancia di 
Manzo 18,50 

 MARTEDÌ Scaloppine di Anatia 23,75 
 MERCOLEDÌ Coda alla Vaccinara

 24,75 
 GIOVEDÌ Agnello Scottadito* 28,50 
 VENERDÌ Aragosta alla Diavola 29,50 
 SABATO Osso Bucco Milanese 28,75 

Broccoli Rabe, Garlic & Chili 7,25 
Roasted Mushrooms, Rosemary Olio 

8,50 
Grilled Trevisano, Goat Cheese, Vin 

Cotto 5,75 
Brussels Sprouts, Pancetta 5,75 

Garlic Braised Escarole 4,75 

Chef De Cuisine: Justin 
Winters 


