
GRAND CAFÉ
Chef & Owner Andrew Carmellini Chef de Cuisine Damon Wise

————     F R E N C H  M A R K E T     ————

Les Olives Vertes  5

Eggs Lafayette  9

La Riviera  16

Duck Mousse Tartine, cherries, walnuts  9

Crab Tartine, aioli, lemon confit  13

Selles-sur-Cher Tartine, radish, tomato  8

————     H O R S  D ’ O E U V R E S     ————

Spring Salade of Lentils, leeks, radishes and kale  12

Roasted Beet Root, hazelnut, fleur verte  14

Seafood Salade, celery, provençal olive oil  19 

Frisée Salade, bacon maison, poached organic egg  17

Beef Tartare Cressonnière, poached marrow  19

Grilled Mediterranean Octopus, smoky eggplant, pipérade  17

Warm Asparagus Vinaigrette, orange, mimosa  16

Oysters “Sargent”  18

Tripe Bourguignon  14

————     L E S  P Â T E S     ————

Ravioli au Pistou  19

Fleur de Soleil, snap peas, pancetta and mint  18

Spaghetti Niçoise with tuna  22

Linguine Noir with seafood and chorizo  25

Macaroni with veal ragoût and brebis  24

Spring Mushroom Risotto with asparagus  24

All of our pasta is made in-house with 100% organic non-GMO flour

————    E N T R É E S     ————

Steamed Sea Bass,  artichoke barigoule  29

Scallops à la Plancha, spring peas, morels and tarragon  29

Wood-Fired Dorade, beans en cocotte, muscat grapes  30

Duck au Poivre, organic grains, radish, smoked bacon  30

Steak Frites, béarnaise butter  28

Lamb Chops Marocaine  32

C H A R C U T E R I E S

———

P Â T É  M A I S O N 
meaux mustard  16

F O I E  G R A S  T E R R I N E

huckleberry, pain d'épices  20

C H A R C U T E R I E  B O A R D

saucisson, terrines, 
jambon, rillette  32

———

G R A N D  F R O M A G E

Torus
Pyrénées Brebis
“Brin d’Bleeker”

Tarentaise
Tomme de Savoie
Fourme d’Ambert

served with fruits stewed in

cognac and pain aux noix

T H R E E  F O R   12
F I V E  F O R   19

F R U I T S  D E  M E R

———

O Y S T E R S  D U  J O U R   

Bluepoint, NY  3

Island Creek, MA  3¼

Wellfleet, MA  3

Kusshi, WA  3

———

Littleneck Clams, LI  2½

1¼ lb. Maine Lobster  MP

Louisiana Crawfish  16

Shrimp Cocktail  18

———

C A V I A R  S E R V I C E  
L A F A Y E T T E   95

T H E  N O H O  P L A T E A U   75

L E  G R A N D  J O N E S   125

P L A T S  P O U R  D E U X

Bouillabaisse Royale

MP

Rôtisserie Chicken

22 PP

G A R N I T U R E S  8

Pomme Frites

Pomme Purée

Spinach with garlic

Wood-Roasted Vegetables

Organic Carrot Vichy



GRAND CAFÉ

Chef & Owner Andrew Carmellini Pâtissière Jen Yee

————     L E S  D E S S E R T S     ————

APPLE TARTE FINE POUR 2

Battenkill Farms crème fraîche  

19

BURNT HONEY VACHERIN

apricot & mint  10

BLUEBERRY CRÉMANT

cornmeal sablé  10

MANGO COUPE 

coconut ice & lime 10

BEIGNET MAISON

milk chocolate mousse  10

CHOCOLATE-ALMOND TORTE

ginger ice cream & spiced caramel  10

COOKIES DU JOUR

de la pâtisserie  8

FROMAGES
——————

Torus

Tomme  

de Chèvre

“Brin d’Bleeker”

Tarentaise

Tomme  

de Savoie

Fourme 

d’Ambert

THREE FOR  12

FIVE FOR  19

S O R B E T S  
——————

Blueberry

Coconut

Strawberry -

Rhubarb

8

G L A C É S  
——————

Vanilla

Chocolat

Ginger

8



———  M A I S O N  1 4  ———

RIVE GAUCHE

Vodka, Framboise Eau de Vie, 

Rhubarb, Champagne

OUEST DAISY

Blanco Tequila, Cucumber, Kümmel, Lime

ASTÉRIX ELIXIR

Gin, Herbs de Provence, 

Chartreuse, Egg White

SAISONNIÈRE

Vodka, Apricot Confiture, Vanilla, Lemon 

HINA’S LAYOVER
Rums, Belle de Brillet, House Falernum, 

Absinthe, Citrus

JAUNE DE GARDE
Gin, Aveze, Vermouth

FRENCH STREET IN MANHATTAN
Rye, Byrrh, Suze, Gran Classico, Angostura

———  C L A S S I Q U E  1 4  ——— 

FRENCH 75
Gin, Lemon Verbena, Champagne 

SAZERAC
Rye, Cognac, Peychaud’s, Absinthe Rinse

ABSINTHE FRAPPÉ
Absinthe, Sugar, Seltzer

——  À  L A  P R E S S I O N   ——

Stoudts ‘Pils’ Pilsner 
5.4% abv – Pennsylvania  7

Bronx Brewery Pale Ale  
6.7% abv – New York  7

Brasserie de Cazeau 
Saison Fleurs de Sureau
5% abv  – Belgium  12 

Peekskill ‘Eastern Standard’ IPA
6.6% abv – New York  7

Ommegang ‘Rare Vos’ Amber 
6.5% abv – New York  7

———  B O U T E I L L E S   ———

Brasserie Dupont Saison
6.5% abv 12 oz. – Belgium  9

Hof Ten Dormaal Blond Ale
8% abv 11.2 oz. – Belgium   

Brasserie Pietra ‘Colomba’ Witbier
5% abv 11.2 oz. – Corsica 

Brouwerij De Ranke ‘XX Bitter’ IPA 
6.5% abv 11.2 oz. – Belgium  8

Castelain & Two Brothers 
‘Diverserey & Lille’ Bière de Garde

6.5% abv 25.4 oz. – Illinois  22

Brasserie La Chouffe 
‘Houblon’ Dobbelen IPA

9% abv 11.2 oz. – Belgium  8

Etienne Dupont Cidre Brut 2011
5.5% abv 12.7 oz. – France  12 

PINEAU DES CHARENTES
12

FLOC DE GASCOGNE
12

VILMART & CIE 
RATAFIA DE CHAMPAGNE

16

BELLE DE BRILLET
12

CAMUT
POMMEAU DE NORMANDIE

12

LILLET  
9

LILLET ROSE  
9

DOLIN VERMOUTH 
DE CHAMBÉRY  

9

PERNOD PASTIS  
12

PERNOD ABSINTHE  
12

LA MUSE VERTE ABSINTHE   
12

SUZE  
12

BONAL  
12

AVEZE  
12

BYRRH  
12

DUBONNET  
9

A P É R I T I F S

C H A M P A G N E  &  M É T H O D E  
T R A D I T I O N E L L E

Clos de la Briderie Crémant 'Silex' 
Brut NV – Loire  14

Val de Mer Crémant de Bourgogne 
Brut Nature Rosé NV 
– Burgundy 15

Billecart-Salmon Brut NV
Mareuil-sur-Ay – Champagne  21

———  B L A N C   ———

Francois Chidaine 
Sauvignon Blanc 2012 – Loire 12

Domaine de L'Ecu Muscadet Sèvre 
et Maine ‘Orthogneiss’ 2010 

– Loire  14

Henri Delagrange Hautes-Côtes de 
Beaune Chardonnay 2012

– Burgundy  14

Domaine de la Taille aux Loups 
Montlouis 'Dix Arpents' 2011 

 – Loire  15

Domaine Weinbach Riesling 2011  
– Alsace  12

Domaine du Bagnol Cassis 2012  
– Provence  15

Vins de Vienne Viognier Collines 
Rhodaniennes 2012 – Rhône  14

Marcel Deiss Engelgarten 2008 
– Alsace  22

Celliers des Cray Chignin-Bergeron 
2012 – Savoie  9

Château Tour Léognan 2010 
– Bordeaux  16

———  R O S É   ———

Mas de Daumas Gassac 'Guilhem' 
2012 – Languedoc  9

Chateau de Roquefort
 ‘Corail’ 2012 – Provence  12

Etienne Brana  'Harri Gorri’ 
 2011– Irouléguy  14

———  R O U G E   ———

Michel Juillot Bourgogne Rouge 
2010 – Burgundy  15

Coquelet Chiroubles 2011 
– Beaujolais  14

Domaine Abbatucci Ajaccio ‘Frais 
Rouge’ 2010 – Corsica  16

Domaine Le Roc ‘La Folle Noire 
d'Ambat’ 2011 – Fronton  9

Domaine de Noire Chinon 
‘Soif de Tendresse’ 2011

– Loire  12

Domaine de la Citadelle Luberon 
‘Le Chataignier’ 2011 – Rhone  12

Franck Balthazar Vin de Pays Syrah 
2011 – Rhone  14

Etienne Brana Irouléguy ‘Ohitza’ 
2010  – Pyrénées  15

L'Heritage de Chasse-Spleen 
Moulis 2008  – Bordeaux  16

La Bastide Blanche Bandol ‘Cuvee 
Estagnol’ 2009  – Provence  18

DEMANDEZ-NOUS 

NOTRE CARAFE 

DU JOUR

L E S  C A R A F E S
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