
	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  
	  

SMALLER	  
	  

crispy	  black	  eyed	  peas	  	   	   	   	   	  5	  
old	  bay,	  thyme,	  sea	  salt	   	  
house	  Kennebec	  fries	   	   	   	   	  5	  
rosemary	  aioli,	  herb	  salt	   	   	  
burrata	  caprese	   	   	   	   	  	   	  9	  
heirloom	  tomatoes,	  basil-‐walnut	  pesto,	  arugula	  	   	  
bacon	  mac	  &	  cheese	   	  	   	   	   	   	  8	  
fontina,	  cheddar,	  scallions,	  breadcrumbs	  
blueprint	  wings	   	   	   	   	   	  8	  
twice	  fried,	  garlic,	  soy,	  chili,	  lime	  
grilled	  tiger	  prawns	  skewer	  	   	   	  	   	  9	  
smoky	  pepper	  sauce,	  shaved	  iceberg	  	   	  
lamb	  &	  eggs	   	   	   	   	   	   	  9
	   herb	  lamb	  patty,	  fried	  egg,	  red	  chile	  salsa	  
chopped	  salad	   	   	   	   	   	  9	  
gem	  lettuce,	  radish,	  green	  beans,	  walnuts,	  feta	  	  	  
poached	  chicken	  salad	  	  	   	   	   	   	  9	  
rice	  noodles,	  cucumber,	  carrots,	  peanuts,	  ginger,	  soy	  
spinach	  “caesar”	   	   	   	   	   	  9	  
bacon,	  tomatoes,	  eggs,	  parmesan,	  croutons	  
creamy	  tomato	  soup	  	   	   	   	   	  7	  
basil,	  olive	  oil,	  cheese	  toast	  	  
	  
LARGER	  

	  
blueprint	  angus	  burger	  	  add	  bacon	  $1	  	  	  	  	  	   	   11	  
aged	  cheddar,	  grilled	  onions,	  pickles,	  horseradish	  aioli	  
fried	  chicken	  sandwich	   	  	  	  	  	  	  	   	   	   10	  
cabbage-‐chili	  slaw,	  sriracha	  aioli	  	  	  	   	  
grilled	  spiced	  Albacore	  sandwich	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  12	  
vine	  ripe	  tomatoes,	  arugula,	  remoulade	  sauce	  
roasted	  portobello	  &	  zucchini	  sandwich	   11	  
herb	  goat	  cheese,	  balsamic	  roasted	  onions	  
8th	  St.	  gumbo	  	   	  	   	   	   	   12	  
andouille	  	  sausage,	  chicken,	  peppers,	  jasmine	  rice	  
spaghettini	  &	  meatballs	   	  	   	   	   12	  
san	  marzano	  tomato	  sauce,	  basil,	  parmesan,	  olive	  oil	  
roasted	  salmon	  filet	  	   	   	   	   14	  
fennel,	  cucumber,	  walnuts,	  pea	  shoots,	  citrus	  
pork	  belly	  fried	  rice	   	   	   	   12	  
carrots,	  scallions,	  peas,	  soy,	  fried	  eggs,	  furikake	  
BBQ	  chicken	  legs	   	  	   	   	   	   13	  
garlic	  mashed	  potatoes,	  	  corn	  on	  the	  cob,	  house	  sauce	  	  
angus	  flatiron	  steak	   	   	   	   16	  
crispy	  onions,	  sautéed	  spinach,	  red	  curry	  butter	  	  

	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  
	  
SMALLER	  
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crispy	  onions,	  sautéed	  spinach,	  red	  curry	  butter	  	  



SWEETS	  
	  
	  coffee	  bread	  pudding	   	   	   	   6	  
salted	  caramel	  sauce	  
peach	  &	  nectarine	  cobbler	   	   	   	   7	  
chantilly	  cream	  
chocolate	  chip	  walnut	  cookies	   	   	   6	  
warm	  house	  baked	  trio	  

	  
	  
BEVERAGES	  
	  
Fair	  Trade	  Drip	  Coffee	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2.5	  
Tazo	  Teas	   	   	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2	  
Soda/Iced	  Tea/juice	   	   	   	   	   2	  
Sparkling	  Water	   	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2/4	  
	  
	  
	  
CATERING	  
	  
We	  currently	  offer	  catering	  for	  phone-‐in	  &	  pick-‐up	  	  
orders	  only.	  	  Orders	  of	  8	  or	  more	  please	  call	  24	  hours	  
in	  advance	  and	  provide	  a	  time	  for	  pick	  up.	  	  For	  large	  	  
tray	  orders,	  please	  contact	  us	  for	  pricing	  and	  
	  availability.	  	  	  
	  
Our	  space	  is	  also	  open	  to	  cater	  private	  events.	  	  Please	  
inquire	  for	  more	  details.	  	  We	  would	  love	  to	  host	  your	  
party!	  
	  
	  
	  
CONTACT	  
	  
blueprint	  tap	  room	  
680	  8TH	  Street,	  #170	  
San	  Francisco,	  CA	  94103	  
415.796.2437(p)	  
415.796.2493(f)	  
Email:	  info	  @blueprint-‐sf.com	  
www.blueprint-‐sf.com	  
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BEERS	  ON	  TAP	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  
	  
	  
WINES	  ON	  TAP	  
	  
	  
	  
	  


