
	  

SMALL PLATES 
	  

WOOD	  ROASTED	  CARROTS	  	  	  8	  
Parsnips,	  Brussels,	  dukkah,	  yogurt,	  local	  chickpea	  miso	  

	  

CHEDDAR	  AND	  ALE	  SOUP	  	  	  9	  
apple	  slaw,	  smoked	  sausage	  

	  	  

*CHARCUTERIE	  BOARD	  	  	  14	  
mustards,	  pickles,	  etcetera	  

	  
COONEY’S	  BIERE	  MUSSELS	  	  	  12	  
bacon,	  shallots,	  mustard,	  toast	  

	  

*CURED	  BEEF	  SALAD	  	  	  9	  
pickled	  mushrooms,	  sriracha,	  herbs,	  peanuts,	  black	  garlic	  

	  

SMOKED	  BLUEFISH	  PATE	  	  	  9  
celery,	  radish,	  brown	  bread	  toasts	  

	  

*LOCAL	  CHEESES	  &	  CRACKERS	  14	  
house-‐made	  pepper	  jelly,	  apple	  butter,	  tomato	  jam	  

	  

*FLUKE	  CRUDO	  	  	  10	  
grapefruit,	  chilies,	  lime,	  salted	  cukes	  

	  

CRISPY	  MAPLE	  PORK	  BELLY	  	  	  9	  
Smoked	  salt,	  kimchi	  

	  

OVEN	  ROASTED	  MEATBALLS	  	  	  10	  
sauce,	  fresh	  mozz	  &	  sheeps	  milk	  cheese	  

	  

BREAD	  &	  BUTTER	  	  	  7	  
Trillium	  spent	  grain	  bread,	  local	  sea	  salt,	  cultured	  	  

seaweed	  butter	  
	  

*CHOPPED	  SALAD	  	  	  9	  
salami,	  cheese,	  sunflower	  seeds,	  veggies,	  	  

avocado-‐yogurt	  dressing	  
	  

PICKLED	  VEGETABLE	  PLATE	  	  	  7	  
	  
	  
	  

	  
before	  placing	  your	  order	  please	  inform	  your	  server	  if	  

anyone	  in	  your	  party	  has	  a	  food	  allergy	  

	    
 
 
OYSTERS	  	  	  	  14    SIX    /    24    DOZEN	  
	  
PEMAQUID	  DAMARISCOTTA	  RIVER	   	  
ISLAND	  CREEK	  DUXBURY	  
	  
cider	  mignonette	  &	  lemon	  
	  

PIZZA 
	  	  

MARGHERITA	  	  	  13	  
tomato	  &	  mozzarella,	  basil	  
	  

SAUSAGE	  	  	  14	  
fennel	  sausage,	  pickled	  peppers,	  tomato	  &	  mozzarella	  
	  

POTATO	  	  	  14	  
ham,	  potato,	  rosemary,	  black	  pepper,	  great	  Wisconsin	  Gruyere	  
	  

CLAM	  	  	  15	  
Woodbury’s	  Wellfleet	  clams,	  bacon	  jam,	  garlic,	  lots	  of	  parsley,	  
Cali	  EVOO	  
	  

SQUASH	  	  	  14	  
roasted	  local	  squash,	  caramelized	  onions,	  tomato,	  spinach,	  
great	  hill	  blue	  
	  

SALAMI	  	  	  15	  
Dave’s	  genoa	  salami,	  tomato	  &	  mozzarella	  
	  

MUSHROOM	  MAN	  	  	  14	  
cauliflower,	  Ben’s	  mushrooms,	  arugula,	  gremolata,	  tomato	  &	  
mozzarella	  
	  

MEATBALL	  	  	  15	  
ricotta,	  meatballs,	  tomato	  &	  mozzarella	  
	  

PULLED	  CHICKEN	  	  	  14	  
Carolina	  mustard	  sauce,	  broccoli,	  mozzarella,	  crispy	  skin	  
	  

PIG	  	  	  18	  
suckling	  pig,	  honeycrisp	  apples,	  shallots,	  thyme,	  cheddar	  
	  



	  

DE	  DOLLE	  DULLE	  TEVE	  (BE)	  
huge,	  complex	  Tripel	  &	  yeasty	  w/	  a	  dry	  boozy	  back.	  	  A	  true	  mad	  bitch	  of	  a	  beer!	  	  	  

13.00    12  FL  OZ  
	  
PICO	  BROUWERIJ	  ALVINNE	  FREDDY	  AGED	  IN	  MARSALA	  (BE)	  
So	  rare	  we	  haven’t	  even	  tried	  it	  yet!	  	  Thanks	  Matthias!	  	  8%	  ABV	  

8.00    12  FL  OZ  
	  
SCHNEIDER	  EDEL	  WEISSE	  (GER)	  
Mild,	  light	  bodied	  Hef	  w/	  clove	  and	  spice	  	  6.5%	  ABV	  

8.00    16  FL  OZ  
	  
ALLAGASH	  WHITE	  (ME)	  
You’ve	  never	  had	  an	  Allagash	  White?!	  	  Order	  one	  NOW!	  8.7%	  ABV	  

7.50    16  FL  OZ  
	  
BALLAST	  POINT	  BREWING	  GRAPEFRUIT	  SCULPIN	  (CA)	  	  
As	  if	  Sculpin	  wasn’t	  citrusy	  enough..	  Comes	  w/	  toast	  &	  cottage	  cheese	  	  7.5%	  	  

7.50    16  FL  OZ    
	  
DOWNEAST	  ORIGINAL	  CIDER	  (CHARLESTOWN!)	  
Charlestown’s	  official	  apple	  juice	  	  5.8%	  ABV	  

7.50    16  FL  OZ  
	  
ALLAGASH	  CURIEUX	  (ME)	  
Jim	  Beam,	  coconut	  and	  dry	  Oak.	  	  Drinks	  deceptively	  easy.	  	  Danga!	  	  11%	  ABV	  

8.00    12  FL  OZ  
	  
BOCKOR	  CUVEE	  DES	  JACOBINS	  ROUGE	  (BE)	  
For	  true	  Sour	  fiends.	  	  Like	  spiking	  the	  Kool	  Aid	  w/	  Warheads	  	  5.5%	  ABV	  

10.00    12  FL  OZ    /    8.00    19  FL  OZ  
	  
PORT	  MONGO	  IMPERIAL	  IPA	  (CA)	  
Tropical,	  citrus,	  evergreen..	  everything	  you	  want	  from	  10	  IPAS	  in	  1	  	  9.5%	  ABV	  

8.00    12  FL  OZ  
	  
TROU	  DU	  DIABLE	  SAISON	  DU	  TRACTEUR	  (QC)	  
Dry,	  floral,	  peppery	  saison	  w/	  fresh	  fruit	  peel	  &	  wild	  yeast	  character	  	  9.5%	  ABV	  

4.00    4  FL  OZ    /    10.00    11  FL  OZ  
	  
EVIL	  TWIN	  LOWLIFE	  PILSNER	  (DEN/CT)	  
Balanced,	  clean	  Lager	  w/	  a	  touch	  of	  grass	  and	  earthiness	  	  5.5%	  ABV	  

3.50    4  FL  OZ    /    7.50    11  FL  OZ  
	  
OEC	  SOLARIS	  (CT)	  
Spontaneous	  Ale	  -‐	  	  Meet	  Cider!	  	  Incredibly	  unique	  creation	  from	  Ben,	  the	  
genius	  behind	  OEC.	  	  Couldn’t	  get	  enough	  of	  this	  at	  recent	  visit	  to	  B.	  United	  	  7.5%	  
ABV	  

3.00    5  FL  OZ    /    8.00    16  FL  OZ  
	  
GREAT	  DIVIDE	  ESPRESSO	  OAK	  AGED	  YETI	  (CO)	  
Roasty,	  DARK,	  creamy	  Imperial	  Stout.	  	  A	  new	  age	  classic	  	  7%	  ABV	  

2.75    4¾  FL  OZ    /    7.50    16  FL  OZ    
	  
DE	  LA	  SENNE	  TARAS	  BOULBA	  (BE)	  
Perfection	  in	  a	  glass.	  	  Dry,	  floral	  Belgian	  Pale	  from	  Yvan	  De	  Baets,	  one	  of	  the	  
best	  brewers	  in	  the	  world	  	  8.5%	  ABV	  

4.25    4¾  FL  OZ    /    8.50    10½  FL  OZ  
	  
MAHR’S	  UNGESPUNDET	  ZWICKELBIER	  (GER)	  
Smooth,	  slick,	  unfiltered	  Lager.	  	  Medium	  bodied,	  highly	  drinkable.	  	  A	  family	  
favorite	  	  8%	  ABV	  

9.50    16  FL  OZ  
	  
BERKSHIRE	  BREWING	  NITRO	  COFFEE	  HOUSE	  PORTER	  (MA)	  
Smoover	  than	  moves	  by	  Villanova!	  	  A	  Coffee-‐caramel	  treat,	  w/	  Dean’s	  Beans	  
Coffee	  and	  nitrogenated	  for	  further	  drinkability	  	  	  8.5%	  abv	  

7.00  16  FL  OZ  

  
JACK’S	  ABBY	  SOUR	  BATCH#1(FRAMINGHAM)	  
Golden,	  Funky	  and	  sour.	  Aged	  in	  red	  wine	  barrels	  5.5	  %	  ABV	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

BEER: ON TAP 
	  
STONE	  GO	  2	  IPA	  (CA)	  
Unbelievably	  piney	  Session	  IPA.	  	  You’ll	  want	  more	  than	  1.	  5%	  ABV	  

2.75    5  FL  OZ    /    7.50    16  FL  OZ    
	  
TRILLIUM	  FORT	  POINT	  PALE	  ALE	  (SEAPORT)	  
Like	  playing	  croquet	  w/	  mangos	  and	  pink	  grapefruits!	  	  4.8%	  ABV	  

2.75    5  FL  OZ    /    7.00    16  FL  OZ  
	  
Lost	  Abbey	  Track	  #10	  (CA)	  
Tart,	  dark	  fruit	  notes	  w/	  just	  a	  jab	  o’	  funk	  and	  warm	  alcohol	  	  11%	  ABV	  

5.00    5  FL  OZ    /    10.50    11  FL  OZ  
	  
CHRISTIAN	  DROUIN	  CIDRE	  PAYS	  D’AUGE	  (FR)	  
Slightly	  cloudy,	  orange	  gold,	  rust	  4.5%	  ABV	  

9.00    12  FL  OZ    
	  
POPPERINGS	  HOMMEL	  BIER	  (BEL)	  
Diverse	  natural	  spice	  n	  fruit	  elements.	  Mild	  honey	  sweetness	  and	  
grassy	  hops	  w/	  balanced	  acidity	  to	  round	  it	  all	  out.	  	  6.6%	  ABV	  

11.00    12  FL  OZ  
	  
GREEN	  FLASH	  LE	  FREAK	  (CA)	  
Belgian	  Tripel/WC	  IPA.	  	  Like	  a	  flavor	  profile	  fight	  between	  Jean	  Claude	  
Van	  Damme	  &	  Chuck	  Norris	  where	  they	  both	  win	  	  	  7.5%	  ABV	  

8.50    16  FL  OZ  
	  
SCHLENKERLA	  OAK	  SMOKE	  DOPPELBOCK	  (GER)	  
Sweet	  caramel	  malt	  and	  smoky,	  campfire	  notes.	  	  Gamey,	  silky	  and	  
simply	  delicious.	  	  5.4%	  ABV	  

9.00    19  FL  OZ  
	  
EVIL	  TWIN	  FROM	  AMAGER	  WITH	  LOVE	  (DEN/CT)	  
Blueberry	  Imperial	  Stout	  w/	  currant	  &	  chocolate	  9.5%	  ABV	  

3.50    4  FL  OZ    /    8.50    11  FL  OZ  
	  
SCHNEIDER	  TAP	  X	  PORTER	  WEISSE	  (GER)	  
Vanilla	  &	  dark	  coffee.	  	  Banana	  &	  clove	  w/	  a	  crossover	  that	  would	  
shame	  Allen	  Iverson	  	  4.5%	  ABV	  

8.50    12  FL  OZ    
	  
LOST	  ABBEY	  CUVEE	  DE	  TOMME	  (CA)	  
Vanilla,	  raisins	  &	  tart	  cherry	  w/	  a	  touch	  of	  cocoa.	  	  Very	  highly	  sought	  
after	  fonky	  Belgian-‐style	  brown	  	  8.5%	  ABV	  

7.50    12  FL  OZ  
	  
DOGFISH	  HEAD	  INDIAN	  BROWN	  ALE	  (DE)	  
Scotch/Brown	  Ale	  w/	  5	  additions	  of	  Cascade	  hops!	  	  Brown	  Sugar	  &	  
caramel.	  	  Often	  underappreciated	  and	  overpassed	  	  5.1%	  ABV	  

7.00    16  FL  OZ  
	  
JACK’S	  ABBY	  JABBY	  BRAU	  (FRAMINGHAM)	  
Great	  session	  Lager.	  	  Subtle	  American	  hops	  &	  a	  clean	  malty	  finish	  	  6.3%	  
ABV	  

7.00    16  FL  OZ  
	  
JACK’S	  ABBY	  OIL!	  HOPSTITUTION	  #7	  (FRAMINGHAM)	  
Grassy,	  herbal	  aromas	  w/	  nice	  balance	  &	  another	  secret	  hop	  blend	  
from	  the	  boys	  ;)	  	  5.5%	  ABV	  

7.50    16  FL  OZ  



	  

	  

wine     
FROM  LIGHT  TO  HEAVIER  BODIED  
	  
BOTTLE	   	  
SPARKLING 
2009	  CAVA	  GRAND	  CUVEE	  GRAMONA ( PENEDES )	  45	  

NV	  LAMBRUSCO	  GRASPAROSSA	  VILLA DI CORLO ( EMILIA-ROMAGNA )	  40	  

NV	  CHAMPAGNE	  ‘ULTRADITION’	  LAHERTE FRERES ( CHAMPAGNE )	  85	  
WHITE 
2012	  VERMENTINO	  ‘MELACCE’	  CASTELLO COLLEMASSARI ( TUSCANY )	  35	  

2013	  ALBARINO	  ‘ETIQUETA	  VERDE’	  GRANBAZAN ( RIAS BAIXAS )	  40	  

2012	  CARRICANTE	  PLANETA ( SICILY )	  60	  

2013	  FALANGHINA	  FEUDI DI SAN GREGORIO ( CAMPANIA )	  40	  

2013	  GRUNER	  VETLINER	  LANDHAUS MAYER ( AUSTRIA )	  42	  

2013	  PINOT	  GRIS	  ‘VIRETON’	  ARCHERY SUMMIT ( OREGON )	  44	  

2013	  RIESLING	  SCHOENHEITZ ( ALSACE )	  45	  

2012	  SAVENNIERES	  ‘LES	  GENETS’	  DAMIEN LAUREAU ( LIORE )	  75	  

2013	  SAUVIGNON	  BLANC	  LACKNER-TINNACHER ( AUSTRIA )	  35	  

2013	  SANCERRE	  DOMAINE DES GRANDE PERRIERES ( LIORE )	  47	  

2012	  CHABLIS	  ‘DESSUS	  LA	  CARRIERE’	   PICQ ( BURGUNDY )	  55	  

2008	  CHARDONNAY	  AUGUST CELLARS ( WILLAMETE VALLEY )	  36  

2012	  CHARDONNAY	  STEELE ( MENDOCINO )	  	  HALF  BOTTLE  24	  

ROSE 
2014	  CABERNET	  SAUVIGNON	  MULDERBOSCH ( STELLENBOSCH )	  34	  

2014	  TIBOUREN	  CLOS CIBONNE ( PROVENCE )	  55	  
RED 
2012	  PINOT	  NOIR	  MERCUREY ROUGE DOMAINE FAIVELEY ( BURGUNDY )	  66	  

2013	  PINOT	  NOIR	  ILLAHE ( WILLAMETE VALLEY )	  50	  

2011	  BARBERA	  D’AST	  ‘PIAN	  ROMAULDO’	  PRUNOTTO ( PIEDMONT )	  55	  

2012	  NEBBIOLO	  GATTINARA	  TRAVAGLINI ( PIEDMONT )	  63	  

2011	  NERO/FRAPPATO	  COS ( SICILY )	  67	  
2008	  TEMPRANILLO	  BODEGAS FRANCO-ESPANOLAS BORDON RESERVA ( RIOJA )	  
36	  

2011	  MONASTRELL	  CASA CASTILLO ( JUMILLA )	  28	  

2010	  GRENACHE	  ‘MAS	  AU	  SCHISTE’	  DOMAINE RIMBERT ( ROUSILLON )	  42 

2012	  MERLOT	  CHATEAU LES ARROMANS ( BORDEAUX )	  32	  

2012	  DOLCETTO	  D’ALBA	  SERRABOELLA CIGLIUTI ( PIEDMONT )	  45	  

2011	  SYRAH	  ‘EX	  UMBRIS’	  OWEN ROE ( YAKIMA VALLEY )	  64  

2008	  PRIMITIVO	  FEUDI DI SAN GREGORIO ( PUGLIA )	  45  

2009	  CABERNET	  SAUVIGNON	  CAPARONE ( PASO ROBLES )	  40	  
2010	  BAROLO	  ‘LECINQUEVIGNE’	  DAMILANO (PIEDMONT) HALF  BOTTLE  45  
	  
CARAFE	  
2012	  COTE	  DU	  RHONE	  GUINTRANDY (RHONE)	  	  HALF	  16	  	  FULL	  30	  
	  
GLASS	  
SPARKLING 
NV	  CAVA	  BRUT	  RESERVA	  DIBON ( PENEDES )	  9	  

NV	  CREMANT	  DE	  LIMOUX	  BRUT	  ROSE	  Cote MAS ( LANGUEDOC )	  12	  
WHITE 
2013	  VERNACCIA	  DI	  SAN	  GIMIGNANO	  FALCHINI ( TUSCANY )	  9	  

2013	  PICPOUL	  DE	  PINET	  DOMAINE GUILLEMARINE ( LANGUEDOC )	  10	  

2013	  SAUVIGNON	  BLANC	  CHATEAU LAMOTHE DE HAUX BLANC ( BORDEAUX )	  12	  

2013	  GODELLO	  Bolo (Valdeorras) 9	  

2013	  CHARDONNAY	  BARRIQUE BRACK MOUNTAIN ( SONOMA )	  13	  
ROSE 

BEER: BOTTLES 
	  

ORVAL	  11	  

SINEBRYCHOFF	  PORTER	  11	  

DUVEL  11	  

ROCHEFORT	  8	  &	  10	  11	  

DE	  LA	  SENNE	  JAMBE	  DE	  BOIS	  11	  

SCHNEIDER	  AVENTINUS	  11	  

NOTCH	  SESSION	  PILS	  (CAN)	  11	  

BALLAST	  POINT	  SCULPIN	  (CAN)	  11	  

KRIEK	  BIER	  (SEE	  COONEY)	  11	  

BOON	  OUDE	  GEUZE	  11	  

BOCKOR	  OMER	  11	  

EINBECKER	  N/A	  11	  
	  
SPEC IA L 	   C E L LARED 	  BOTTLES 	   	  
ON 	  RESERVE 	   L I S T . 	   P L EASE 	  ASK 	   	  
I F 	   I N TERESTED . 	  

 
Cider/sidra 
	  

Aspall	  Blush11	  

Urban	  Farm	  Femntory  11	  

Shacksbury	  11	  

Poire	  Pear	  Cidre	  11	  

Pays	  D’auge	  11	  

Eve’s	  Cidery	  11	  

Le	  Pere	  Jules	  11  

Le	  Pere	  Jules	  11  

Bantam	  Cider	  11	  

Cidre	  Bouche	  Brut	  De	  Normandi	  11  

Cidrre	  Dupont	  Organic	  11	  

 
COCKTAILS 
SIMPLE.  STIFF.    
	  

1.	  	  Dad’s	  Old	  Fashion	  

  

  

2.	  	  Spritz	  #69	  

  

  

3.    Moulton	  St.	  Negroni	  

  

  

4.    Sparkling	  Cocktail	  

  

  

5.    Sangria	  
	  

  

Juice & Soda 
Spindrift	  
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