
	
  

Gardé	
  Manger	
  
pork	
  be lly 	
  butter 	
  + 	
  crackers 	
   5 	
   	
  
cracklins, 	
  pickled 	
  mango	
  
	
  
herb	
  +	
   lemon	
  focaccia 	
   	
   5 	
   	
  
conf it 	
   shallots 	
  
	
  
creole 	
  be ignets 	
   	
   	
   5 	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
  
herb	
  mar inated 	
  beets 	
   	
   7 	
  
yogurt , 	
   fennel , 	
  sunf lower 	
  seeds 	
  
	
  
red	
  romaine	
  	
   	
   	
   8 	
  
kohlrabi 	
   ,radish, 	
  cucumbers , 	
  
feta, 	
   lemon+ol ive 	
  vina igrette 	
   	
  
	
   	
  
	
  
from	
  the	
  drink	
  
oysters 	
  6+13	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   12/25	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
mignonette 	
  
	
   	
   	
  
t iger 	
  milk 	
   	
   	
   	
   4 	
  
cancha 	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
  
n ’awl ins	
  barbecue 	
  shrimp	
   toast 	
  8 	
   	
   	
   	
  
sexy	
  scall ions 	
  
	
  
salmon	
  tiradito 	
   	
   	
   11	
  
aj i 	
  Amari llo , 	
  gr il led	
   ramps , 	
  quinoa, 	
  
purple 	
  potato 	
  
	
  
sea 	
  bream	
   	
   	
   	
   15	
  
mussels , 	
   squid , 	
  white 	
  wine, 	
   semolina 	
  
cherry 	
  tomatoes, 	
  garbanzos 	
  

off	
  the	
  block	
  
	
  

charcuteries	
  
creole	
  calf	
  liver	
  	
  mousse	
   5	
  
chicken	
  rillettes	
  on	
  a	
  log	
   5	
  
pork	
  mosaic	
   	
   	
   8	
  
mini	
  pate	
  en	
  croute	
   	
   12	
  
	
   	
   	
  	
  
	
  
	
   	
   sausages	
  
kabanosy	
   	
   	
   6	
  
betty’s	
  mazzafegati	
   	
   7	
   	
  
sobresada	
   	
   	
   9	
  
morcilla	
   	
   	
   10	
  
	
   	
   	
   	
  
	
  
	
  
bazz	
  hook	
  up	
  board	
   	
   26	
  
	
   	
   	
   	
  
	
  

	
  
To	
  share	
  
peruvian 	
  gri l led 	
  ch icken	
  livers 	
   4 	
  
tomati l lo , 	
  pineapple , 	
  c i lantro 	
   	
   	
  
	
  
green	
  gazpacho 	
   	
   	
   8 	
  
smoked	
  a lmonds , 	
  crème	
  fraiche , 	
   	
  
shi take	
  mushrooms	
  
	
  
miso 	
  roasted 	
  carrots 	
  and	
  favas 	
   7 	
  
	
  
lemon	
  corzett i 	
   	
   	
   11	
  
peas, 	
   leeks , 	
  marjoram, 	
  black	
  pepper 	
  
cremini 	
  mushrooms , 	
  grana	
  padano 	
  	
  
	
  
cavate l li 	
   	
   	
   	
   	
   12	
  
chicken 	
  sausage, 	
  baby	
  art ichokes , 	
   	
  
f ine 	
  herbs, 	
  béchamel, 	
  pickled	
  peppers 	
  
	
  
san 	
  augustín 	
  sanguiches 	
   	
   12 	
  
roasted	
  pork	
  belly , 	
  sal sa	
  cr io lla , 	
   	
  
aiol i , 	
  avocado 	
  
	
  
red	
  wine	
  poached	
  bone 	
  marrow	
  13	
  
pickled 	
  kumquats , 	
   f iddleheads, 	
  duchess 	
  
potato	
  
	
  
rare	
  hangar+oyster	
  mushroom	
   15	
   	
  
queso	
  verde, 	
  ch inese	
  eggplant , 	
  
peanuts , 	
  omlet 	
   	
  
	
  
lamb	
  ribs	
   	
   	
   	
   	
   16	
   	
  
cherry 	
  +	
  green	
  garlic 	
  chermoula	
  
	
  
choucroute	
  garnie	
   	
   	
   16	
  
saucisson 	
  noisette , 	
  Yukon	
  go ld	
  potato, 	
  
duck	
  conf it , 	
  bacon	
  


