
	
  	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

S A L A D S 	
  

S H A V E D 	
   V E G E TA B L E 	
   13	
  
carrots,	
  fennel,	
  radish,	
  cucumber,	
  hemp	
  seed	
  granola,	
  cashew	
  dressing	
  

L I T T L E 	
   G EM 	
   L E TT U C E 	
  	
  	
  	
  	
  	
  15	
  
maytag	
  blue	
  cheese,	
  vine	
  ripe	
  tomatoes,	
  maple	
  glazed	
  bacon	
  

G R I L L E D 	
   & 	
   C H O PP E D 	
   V E G E TAB L E S 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  14	
  
kale,	
  garbanzo	
  beans,	
  toasted	
  almonds,	
  roasted	
  tomato-­‐balsamic	
  vinaigrette	
  

BU RR AT A 	
   & 	
   G R I L L E D 	
   F I G 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  15	
  
dates,	
  tomato,	
  minus	
  8	
  vinegar	
  

AN D I RO N 	
   C A E S A R 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  12	
  
shaved	
  parmesan,	
  whole	
  wheat	
  croutons,	
  crispy	
  capers	
  

A P P E T I Z E R S 	
   	
  

C L A S S I C 	
   F R E N C H 	
   O N I O N 	
   S O U P 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  10	
  
gruyère	
  &	
  parmesan	
  cheese,	
  sherry	
  wine	
  

MA I N E 	
   S E A 	
   S C A L L O P S * 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  17	
  
english	
  &	
  sugar	
  snap	
  peas,	
  truffle	
  vinaigrette	
  	
  

NE U SK E 	
   B A CON 	
  W RA PP ED 	
   	
  
M A T ZO 	
   B A L L S 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  12	
  

horseradish	
  crème	
  fraiche,	
  sandy	
  valley	
  farms	
  arugula	
  

S T E A K 	
   T A R T ARE * 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  15	
  
grass	
  fed	
  tenderloin,	
  capers,	
  Dijon	
  mustard,	
  quail	
  egg,	
  grilled	
  bread	
  	
  

HU D S ON 	
   V A L L E Y 	
   F O I E 	
   G RA S * 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  20	
  
huckleberry	
  jam,	
  toasted	
  brioche	
  

I C E 	
   B A R 	
   a n d 	
   	
  
C H I L L E D 	
   P L A T E S 	
  

S H E L L F I S H 	
   P L A T T E R * 	
  	
  	
  	
  	
  
56	
  –	
  for	
  two	
  

maine	
  lobster,	
  king	
  crab,	
  shrimp,	
  	
  
oysters,	
  ceviche	
  

S NOW 	
   C R E E K 	
   O Y S T E R S * 	
  	
  	
  18	
  /	
  34	
  
D I S C O V E R Y 	
   B A Y , 	
   W A 	
  	
  	
  	
  	
  

champagne	
  mignonette	
  	
  	
  
half	
  dozen	
  or	
  full	
  dozen	
  

Y E L L OW TA I L 	
   C RU DO * 	
  	
  	
  16	
  
preserved	
  kumquats,	
  basil	
  oil	
  

A L A S KA N 	
   K I N G 	
   C R A B 	
  	
  	
  18	
  
hearts	
  palm,	
  avocado	
  purée,	
  grapefruit	
  

S E A 	
   U R C H I N 	
   T O A ST * 	
  	
  	
  20	
  
radish,	
  scallions,	
  kaffir	
  lime	
  dust,	
  chervil	
  

O L D 	
   B A Y 	
   	
  
S H R IM P 	
   C O C KT A I L 	
  	
  17	
  

horseradish	
  panna	
  cotta,	
  cocktail	
  sauce	
  

	
  



	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  	
   	
  

S A U C E 	
   S A M P L E R 	
   $ 5 	
   ( p i c k 	
   3 ) 	
  

B é a r n a i s e 	
  
A n d i r o n 	
   S t e a k 	
   S a u c e 	
  

G r e e n 	
   P e p p e r c o r n 	
   S a u c e 	
   	
  
C h i m i c h u r r i 	
  

R e d 	
   W i n e 	
   B o r d e l a i s e 	
  
	
  

C H E F 	
   C U T S 	
  

glazed	
  shallots	
  &	
  chimichurri	
  sauce	
  

PR IM E 	
   F L A T I R ON * 	
   1 0 	
   o z 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   29	
  

WAGYU 	
   S K I R T 	
   S T E AK * 	
  9	
  oz	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   31	
  

R I B E Y E 	
   C A P * 	
   8 	
   o z 	
  	
   	
   	
   	
   33	
  

	
  
	
  

B O N E 	
   I N 	
   C L A S S I C S 	
  
s t u f f e d 	
   b o n e 	
   m a r r o w 	
   & 	
   	
  
r e d 	
   w i n e 	
   b o r d e l a i s e 	
  

D RY 	
   A G E D 	
   N Y 	
   S T R I P * 	
   1 6 	
   o z 	
   58	
  
	
  

BON E 	
   I N 	
   F I L E T * 	
   1 2 	
   o z 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   62	
  
	
  

T OMAH AWK 	
   C HO P 	
   F O R 	
   TWO * 	
   	
  
3 6 	
   o z 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   98	
  

	
  
	
  

N E I G H B O R H O O D 	
   F A V O R I T E S 	
  
k i n g 	
   t r u m p e t 	
   m u s h r o o m s 	
   & 	
   	
  

a n d i r o n 	
   s t e a k 	
   s a u c e 	
  

C R E E K S T ON E 	
   F A RM S 	
   	
  
N Y 	
   S T R I P * 	
   1 2 	
   o z 	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
  	
   	
   37	
  
	
  

S TR AU S S 	
   G RA S S 	
   F E D 	
   	
  
F I L E T * 	
   8 	
   o z 	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   45	
  
	
  

C R E E K S TO N E 	
   F A RM S 	
   	
  
B O N E 	
   I N 	
   R I B 	
   E Y E * 	
   1 8 	
   o z 	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   48	
  

	
  
	
   	
   C O M P L E M E N T S 	
  

S H R I M P , 	
   B L A C K 	
   G A R L I C 	
   & 	
   H E R B 	
   	
   	
   	
   	
   	
   15	
  

H U D S O N 	
   V A L L E Y 	
   F O I E 	
   G R A S 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   18	
  

A L A S K A N 	
   K I N G 	
   C R A B 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   22	
  

L O B S T E R 	
   T A I L 	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   28	
  

	
  
	
  

O u r 	
   s t e a k s 	
   a r e 	
   c h a r r e d 	
   o v e r 	
   a n 	
   a p r i c o t -­‐ w o o d 	
   b u r n i n g 	
   g r i l l . 	
  
	
  
	
  



	
  
	
  

S I D E S 	
  

W O O D 	
   F I R E D 	
   A S P A R A G U S 	
   1 0 	
  
romesco	
  sauce	
  

A S H 	
   R O A S T E D 	
   L E E K S 	
   	
   	
   8 	
  
bacon,	
  parsley	
  	
   	
  

C R E A M E D 	
   S P I N A C H 	
   	
   	
   9 	
  
parmesan	
  cheese,	
  crispy	
  onion	
  

R O A S T E D 	
   O R G A N I C 	
  
M U S H R O O M S 	
   	
   	
   1 0 	
  

shallot,	
  thyme,	
  whole	
  wheat	
  croutons	
  

M U S T A R D 	
   S P Ä T Z L E 	
   	
   	
   8 	
  
marjoram,	
  nutmeg,	
  lemon	
  butter	
  

T A T E R 	
   T O T S 	
   	
   	
   1 1 	
  
childhood	
  memories,	
  house	
  ketchup	
  

T W I C E 	
   B A K E D 	
   	
  
L O A D E D 	
   P O T A T O 	
   	
   	
   1 1 	
  

bacon	
  &	
  bee	
  hive	
  smoked	
  cheddar	
  

K E N N E B E C 	
   	
  
H A N D 	
   C U T 	
   F R I E S 	
   	
   	
   9 	
  

smoked	
  tomato	
  aioli	
  

E L I Z A B E T H ’ S 	
   I D A H O 	
   	
  
B A K E D 	
   P O T A T O 	
   	
   	
   1 0 	
  

classic	
  garnish	
  caddy	
  

Y U K O N 	
   G O L D 	
   	
  
M A S H E D 	
   P O T A T O 	
   	
   	
   8 	
  

M A C 	
   & 	
   C H E E S E 	
   W A F F L E 	
   	
   	
   1 1 	
  
parmesan	
  crust,	
  cheese	
  sauce	
  

	
  

S E A F O O D 	
  

S CO TT I S H 	
   S A LMON * 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  29	
  
serrano	
  ham	
  crust,	
  shaved	
  brussels	
  sprouts,	
  cipollini	
  onions,	
  peruvian	
  chili	
  glaze	
  

WHOL E 	
   B R AN Z I NO 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  37	
  
grilled,	
  roasted	
  peppers	
  ragu,	
  capers,	
  wild	
  fennel	
  &	
  pine	
  nuts	
  

E UR O P E AN 	
   T U R BOT 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  46	
  
steamed,	
  sunchoke	
  purée,	
  sugar	
  snap	
  peas,	
  ratatouille	
  vinaigrette	
  

S A N TA 	
   B A R BAR A 	
   SH E L L F I S H 	
   P O T * 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  33	
  
shrimp,	
  scallops,	
  mussels,	
  clams,	
  rock	
  fish,	
  potato,	
  saffron	
  rouille,	
  lobster	
  broth	
  

	
  

C O M P O S E D 	
  

M AR Y ’ S 	
   O RG AN I C 	
   C H I C K E N 	
   B R E A S T 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  27	
  
braised	
  thigh,	
  cranberry	
  bean	
  &	
  blue	
  lake	
  bean	
  cassoulet,	
  thyme	
  jus	
  

C R E E K S T ON E 	
   H E R I T A G E 	
   P O RK 	
   S C HN I T Z E L 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  25	
  
mustard	
  spätzle,	
  red	
  wine	
  cabbage	
  

WAGYU 	
   B UR G ER * 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  24	
  
wood	
  fired,	
  beehive	
  cheddar,	
  smoked	
  beefsteak	
  tomatoes,	
  caramelized	
  onions	
  

	
  

V E G E T A R I A N 	
  

F A RR O 	
   R I S O TT O 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  22	
  
organic	
  mushrooms,	
  asparagus,	
  pea	
  shoots,	
  pine	
  nuts	
  

WHOL E 	
   RO A S T E D 	
   C A U L I F LOWER 	
   S T EA K 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  23	
  
mashed	
  sunchoke,	
  king	
  trumpet	
  mushrooms,	
  green	
  peppercorn	
  sauce	
  

AN D I RO N 	
   B I B IM BA P * 	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  21	
  
basmati	
  brown	
  rice,	
  quinoa,	
  kimchi,	
  market	
  vegetable	
  crudite,	
  farm	
  egg	
  

	
  


