
	  
Please	  inform	  your	  server	  of	  any	  food	  allergies.	  

Consuming	  raw	  or	  undercooked	  meats,	  poultry,	  seafood,	  shellfish,	  or	  eggs	  may	  increase	  your	  risk	  of	  foodborne	  illness.	  
	  

Small	  Plates	  
	  

Viale	  Sticky	  Bun	  –	  6	  	  

brioche,	  salted	  caramel,	  currants,	  pine	  nuts	  

Scotch	  Egg	  –	  6	  

garlic	  sausage,	  maple	  syrup	  

Housemade	  Granola	  –	  9	  	  

fresh	  &	  dried	  fruit,	  greek	  yogurt,	  honey	  

Winter	  Salad	  –	  10	  	  

asain	  pear,	  walnut,	  pecorino,	  buttermilk	  

Crispy	  Fried	  Polenta	  –	  9	  	  

spicy	  tomato,	  ricotta	  salata	  

½	  Dozen	  East	  Coast	  Oysters	  –	  15	  	  	  

mignonette	  &	  cocktail	  sauce	  

Stuffed	  Qualhog	  –	  5	  	  

fennel	  sausage,	  quail	  egg	  

Viale	  Antipasti	  Plate	  –	  17	  

cured	  meats,	  housemade	  charcuterie,	  hummus,	  	  pepper	  

agro	  dolce,	  grana	  

Roasted	  Bone	  Marrow	  –	  14	  	  

escargot,	  black	  garlic,	  thai	  basil,	  crostini	  

	  

	  

Sides	  

	  

Bacon	  –	  5	  	  

Breakfast	  Sausage	  –	  5	  	  

Stone	  &	  Skillet	  English	  Muffin	  –	  2	  	  

Farm	  Egg	  –	  2	  ea.	  

Homefries	  –	  4	  	  

Toast	  –	  1	  	  

	  

	  

	  

	  

	  

Large	  Plates	  
(Egg	  plates	  served	  w/	  homefries)	  

Eggs	  Benedict–	  13	  	  

-‐stone	  &	  skillet	  english	  muffin,	  pancetta,	  bernaise	  

-‐stone	  &	  skillet	  english	  muffin,	  delicata	  squash,	  bernaise	  

Farm	  Egg	  Omeletes	  –	  13	  	  

-‐ben’s	  mushrooms,	  goat	  cheese,	  whole	  wheat	  toast	  

-‐bacon,	  scallion,	  cheddar,	  whole	  wheat	  toast	  

Omelete	  of	  the	  Day	  –	  Mkt.	  Price	  

inquire	  with	  your	  server	  	  

2	  Eggs	  Have	  it	  Your	  Way	  –	  13	  	  

bacon	  or	  sausage,	  whole	  wheat	  toast	  

Smoked	  Pork	  Hash	  –	  14	  	  

fried	  eggs,	  sweet	  potato,	  fresno	  pepper,	  sea	  salt	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

Duck	  Egg	  Carbonara	  –	  16	  	  

bucatini,	  pancetta,	  poached	  duck	  egg	  

Sicilian	  Style	  Breakfast	  Pizza	  –	  13	  	  

smoked	  marinara,	  pecorino,	  bacon,	  baked	  egg	  

Smoked	  Fish	  Plate	  –	  16	  	  

smoked	  sablefish,	  chive	  crème	  fraiche,	  caper,	  	  

red	  onion,	  mizuna,	  stone	  &	  skillet	  english	  muffin	  

Brioche	  French	  Toast	  –	  11	  	  

rum	  soaked	  bananas,	  whipped	  cream	  

	  

	  

Sandwiches	  
(Sandos	  served	  w/	  homefries)	  

Fried	  Farm	  Egg	  Sando	  –	  11	  	  

kaiser	  roll,	  housemade	  ham,	  cheddar,	  arugula	  

Grilled	  Cheese	  &	  Tomato	  Soup	  –	  13	  	  

sourdough,	  herbed	  ricotta,	  provolone	  

Black	  Forest	  Ham	  &	  Cheddar	  Sando	  –	  12	  	  

sourdough,	  béchamel	  	  

Chicken	  Parm	  Sando	  –	  13	  

kaiser	  roll,	  grilled	  tomato	  sauce,	  provolone	  

	  

	  



Brunch	  Libations	  
	  

Breakfast	  at	  Tiffany’s	  –	  9	  
Lower	  ABV	  bitter	  sipper	  

cocchi	  americano,	  aperol,	  lemon,	  sugar,	  soda	  
	  

Pok	  Pok	  Mosa	  –	  10	  
Oregon	  drinking	  vinegar	  based	  Mimosa	  

pok	  pok	  pomegranate,	  lime,	  aperol,	  bubbles	  
	  

The	  Remedy	  –	  5	  
We’ve	  all	  been	  there…stop	  the	  shakes	  
water	  glass	  of	  jabbybrau,	  underberg	  nip	  

	  
The	  Breakfast	  Club	  –	  9	  

Egg-‐Gatorade	  drink...replenish	  while	  you	  enable	  
red	  gatorade,	  lemon,	  cinnamon	  syrup,	  

aperol,	  simple	  syrup,	  egg	  white	  
	  

Hot	  Cocoa	  in	  a	  coffee	  mug	  –	  11	  
Sometimes	  you	  need	  a	  little	  hidden	  wake	  me	  up	  

green	  chartreuse,	  cinnamon	  toast	  crunch	  cereal	  milk,	  taza	  chocolate,	  rediwhip	  whipped	  cream	  

	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

Coffee	  &	  Tea	  
Fazenda	  Drip	  Coffee	  –	  3	  	  	  	  	  Cappuccino	  -‐	  5	  

Espresso	  –	  4	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Latte	  -‐	  5	  

“To	  make	  a	  Blood	  Mary,	  take	  a	  good	  sized	  
glass	  and	  put	  in	  it	  as	  big	  a	  lump	  of	  ice	  as	  it	  
will	  hold.	  Mix	  a	  pint	  of	  good	  vodka	  and	  an	  
equal	  amount	  of	  chilled	  tomato	  juice.	  Add	  a	  
table	  spoon	  full	  of	  Worchester	  Sauce.	  Stir	  
(with	  two	  rs)	  Then	  add	  a	  jigger	  of	  fresh	  

squeezed	  lime	  juice.	  Stirr.	  Then	  add	  small	  
amounts	  of	  celery	  salt,	  cayenne	  pepper,	  

black	  pepper.	  Stirr.	  If	  you	  get	  it	  too	  
powerful	  weaken	  with	  more	  tomato	  juice.	  If	  

it	  lacks	  authority	  add	  more	  vodka.”	  
	  –E.	  Hemmingway	   	  Bloody	  Mary	  -‐	  9	  
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